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一种圆形蛋糕自动涂抹旋转设备

(57)摘要

本发明涉及一种旋转设备，尤其涉及一种圆

形蛋糕自动涂抹旋转设备。本发明的技术问题

为：提供一种能够实现自动清理涂抹刮片和对蛋

糕限位的圆形蛋糕自动涂抹旋转设备。技术方案

如下：一种圆形蛋糕自动涂抹旋转设备，包括有

底板、电机、第一转轴、第一皮带、转盘和活动盘，

底板一侧中间设有电机，底板中间转动式连接有

第一转轴，第一转轴中间和电机输出轴之间绕有

第一皮带，第一转轴顶部设有转盘，转盘顶部滑

动式连接有活动盘。通过刮料机构和喷料机构之

间的配合，可以实现自动将奶油喷到蛋糕上，同

时能够将奶油进行均匀涂抹到蛋糕上，操作简

单。
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1.一种圆形蛋糕自动涂抹旋转设备，其特征是，包括有底板(1)、电机(2)、第一转轴

(3)、第一皮带(4)、转盘(5)、活动盘(6)、刮料机构(7)和喷料机构(8)，底板(1)一侧中间设

有电机(2)，底板(1)中间转动式连接有第一转轴(3)，第一转轴(3)中间和电机(2)输出轴之

间绕有第一皮带(4)，第一转轴(3)顶部设有转盘(5)，转盘(5)顶部滑动式连接有活动盘

(6)，底板(1)上设有刮料机构(7)，刮料机构(7)上设有喷料机构(8)；还包括有卡紧机构

(9)，卡紧机构(9)第一支撑柱(91)、第一活动架(92)、第三压缩弹簧(93)、第二支撑柱(94)、

第二活动架(95)和第四压缩弹簧(96)，转盘(5)两侧均连接有第一支撑柱(91)，第一支撑柱

(91)之间滑动式连接有第一活动架(92)，第一活动架(92)和转盘(5)滑动式连接，第一活动

架(92)上部两侧和第一支撑柱(91)之间均设有第三压缩弹簧(93)，底板(1)右部两侧均连

接有第二支撑柱(94)，第二支撑柱(94)之间滑动式连接有第二活动架(95)，电机(2)输出轴

下部设有拨杆，拨杆和第二活动架(95)接触，第二活动架(95)两侧和第二支撑柱(94)之间

均设有第四压缩弹簧(96)；还包括有夹紧机构(10)，夹紧机构(10)包括有支撑板(101)、第

二活动板(102)、第五压缩弹簧(103)和第三活动架(104)，转盘(5)两侧均连接有支撑板

(101)，支撑板(101)上均滑动式连接有第二活动板(102)，第二活动板(102)下部和转盘(5)

滑动式连接，第二活动板(102)外侧和同侧的支撑板(101)之间均设有第五压缩弹簧(103)，

第二活动板(102)底部均设有第三活动架(104)，第三活动架(104)和第一活动架(92)接触

配合。

2.按照权利要求1所述的一种圆形蛋糕自动涂抹旋转设备，其特征是，刮料机构(7)包

括有支撑架(71)、丝杆(72)、第二皮带(73)、第一活动板(74)、第一活动块(75)、第二活动块

(76)和第一压缩弹簧(77)，底板(1)中间两侧之间连接有支撑架(71)，底板(1)中间两侧均

转动式连接有丝杆(72)，支撑架(71)位于丝杆(72)之间，丝杆(72)下部和第一转轴(3)之间

均绕有第二皮带(73)，支撑架(71)上滑动式连接有第一活动板(74)，丝杆(72)上均螺纹式

连接有第一活动块(75)，第一活动块(75)内侧均滑动式连接有第二活动块(76)，第二活动

块(76)和第一活动板(74)卡接，第二活动块(76)和同侧的第一活动块(75)之间均设有第一

压缩弹簧(77)。

3.按照权利要求2所述的一种圆形蛋糕自动涂抹旋转设备，其特征是，喷料机构(8)包

括有喷罐(81)、第一活动杆(82)、第二压缩弹簧(83)、第二转轴(84)、第三活动块(85)和扭

簧(86)，支撑架(71)两侧均设有喷罐(81)，支撑架(71)上部两侧均滑动式连接有第一活动

杆(82)，喷罐(81)和第一活动杆(82)滑动式连接，第一活动杆(82)和支撑架(71)之间均设

有第二压缩弹簧(83)，第一活动杆(82)均转动式连接有第二转轴(84)，第二转轴(84)和同

侧的第一活动杆(82)之间均设有扭簧(86)，第二转轴(84)上均设有第三活动块(85)。

4.按照权利要求3所述的一种圆形蛋糕自动涂抹旋转设备，其特征是，还包括有清理机

构(11)，清理机构(11)包括有第三支撑柱(111)、第三活动板(112)和第六压缩弹簧(113)，

支撑架(71)顶部四侧均设有第三支撑柱(111)，纵向同侧的第三支撑柱(111)之间均滑动式

连接有第三活动板(112)，第三活动板(112)外侧和第三支撑柱(111)之间均设有第六压缩

弹簧(113)。

5.按照权利要求4所述的一种圆形蛋糕自动涂抹旋转设备，其特征是，还包括有防尘机

构(12)，防尘机构(12)包括有挡板(121)、活动门(122)、齿条(123)、第四转轴(124)、第四活

动板(125)和齿轮(126)，底板(1)顶部外围设有挡板(121)，挡板(121)两侧均转动式连接有

权　利　要　求　书 1/2 页

2

CN 113491278 B

2



活动门(122)，挡板(121)顶部滑动式连接有齿条(123)，挡板(121)顶部中间均匀转动式连

接有第四转轴(124)，第四转轴(124)上均设有第四活动板(125)，第四转轴(124)两侧均连

接有齿轮(126)，齿轮(126)和齿条(123)啮合。

6.按照权利要求5所述的一种圆形蛋糕自动涂抹旋转设备，其特征是，活动门(122)上

均设有拉杆。
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一种圆形蛋糕自动涂抹旋转设备

技术领域

[0001] 本发明涉及一种旋转设备，尤其涉及一种圆形蛋糕自动涂抹旋转设备。

背景技术

[0002] 专利申请CN201611246150.6一种圆形蛋糕自动涂抹旋转机构，包括机架，所述机

架包括两个竖直支撑板，中间台板固定在两个竖直支撑板的中部，中间台板的顶面中部固

定有蛋糕安装座，蛋糕安装座的顶面放有待加工蛋糕；两个竖直支撑板的顶端固定有上连

接板，上连接板的中部底面铰接有涂抹压板，涂抹压板的底面两侧固定有侧支撑板，横向传

动螺杆的两端铰接在两个侧支撑板上，其中一个侧支撑板上固定有横向调节电机，横向调

节电机的输出轴为花键轴。

[0003] 此设备虽然可以实现自动涂抹奶油的效果，涂抹效率高，但是无法将涂抹刮片进

行自动清理，无法将蛋糕进行限位的效果，因此现在研发一种能够实现自动清理涂抹刮片

和对蛋糕限位的圆形蛋糕自动涂抹旋转设备。

发明内容

[0004] 为了克服现有设备，无法将涂抹刮片进行自动清理，无法将蛋糕进行限位的效果

的缺点，本发明的技术问题为：提供一种能够实现自动清理涂抹刮片和对蛋糕限位的圆形

蛋糕自动涂抹旋转设备。

[0005] 技术方案如下：一种圆形蛋糕自动涂抹旋转设备，包括有底板、电机、第一转轴、第

一皮带、转盘、活动盘、刮料机构和喷料机构，底板一侧中间设有电机，底板中间转动式连接

有第一转轴，第一转轴中间和电机输出轴之间绕有第一皮带，第一转轴顶部设有转盘，转盘

顶部滑动式连接有活动盘，底板上设有刮料机构，刮料机构上设有喷料机构。

[0006] 可选地，刮料机构包括有支撑架、丝杆、第二皮带、第一活动板、第一活动块、第二

活动块和第一压缩弹簧，底板中间两侧之间连接有支撑架，底板中间两侧均转动式连接有

丝杆，支撑架位于丝杆之间，丝杆下部和第一转轴之间均绕有第二皮带，支撑架上滑动式连

接有第一活动板，丝杆上均螺纹式连接有第一活动块，第一活动块内侧均滑动式连接有第

二活动块，第二活动块和第一活动板卡接，第二活动块和同侧的第一活动块之间均设有第

一压缩弹簧。

[0007] 可选地，喷料机构包括有喷罐、第一活动杆、第二压缩弹簧、第二转轴、第三活动块

和扭簧，支撑架两侧均设有喷罐，支撑架上部两侧均滑动式连接有第一活动杆，喷罐和第一

活动杆滑动式连接，第一活动杆和支撑架之间均设有第二压缩弹簧，第一活动杆均转动式

连接有第二转轴，第二转轴和同侧的第一活动杆之间均设有扭簧，第二转轴上均设有第三

活动块。

[0008] 可选地，还包括有卡紧机构，卡紧机构第一支撑柱、第一活动架、第三压缩弹簧、第

二支撑柱、第二活动架和第四压缩弹簧，转盘两侧均连接有第一支撑柱，第一支撑柱之间滑

动式连接有第一活动架，第一活动架和转盘滑动式连接，第一活动架上部两侧和第一支撑
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柱之间均设有第三压缩弹簧，底板右部两侧均连接有第二支撑柱，第二支撑柱之间滑动式

连接有第二活动架，电机输出轴下部设有拨杆，拨杆和第二活动架接触，第二活动架两侧和

第二支撑柱之间均设有第四压缩弹簧。

[0009] 可选地，还包括有夹紧机构，夹紧机构包括有支撑板、第二活动板、第五压缩弹簧

和第三活动架，转盘两侧均连接有支撑板，支撑板上均滑动式连接有第二活动板，第二活动

板下部和转盘滑动式连接，第二活动板外侧和同侧的支撑板之间均设有第五压缩弹簧，第

二活动板底部均设有第三活动架，第三活动架和第一活动架接触配合。

[0010] 可选地，还包括有清理机构，清理机构包括有第三支撑柱、第三活动板和第六压缩

弹簧，支撑架顶部四侧均设有第三支撑柱，纵向同侧的第三支撑柱之间均滑动式连接有第

三活动板，第三活动板外侧和第三支撑柱之间均设有第六压缩弹簧。

[0011] 可选地，还包括有防尘机构，防尘机构包括有挡板、活动门、齿条、第四转轴、第四

活动板和齿轮，底板顶部外围设有挡板，挡板两侧均转动式连接有活动门，挡板顶部滑动式

连接有齿条，挡板顶部中间均匀转动式连接有第四转轴，第四转轴上均设有第四活动板，第

四转轴两侧均连接有齿轮，齿轮和齿条啮合。

[0012] 可选地，活动门上均设有拉杆。

[0013] 有益效果是：1、通过刮料机构和喷料机构之间的配合，可以实现自动将奶油喷到

蛋糕上，同时能够将奶油进行均匀涂抹到蛋糕上，操作简单。

[0014] 2、通过卡紧机构和夹紧机构之间的配合，在涂抹奶油蛋糕的过程中，能够实现将

蛋糕进行夹紧限位，以免在蛋糕在转动过程中，发生偏移，影响制作。

附图说明

[0015] 图1为本发明的第一种立体结构示意图。

[0016] 图2为本发明的第二种立体结构示意图。

[0017] 图3为本发明的刮料机构第一部分立体结构示意图。

[0018] 图4为本发明的刮料机构第二部分立体结构示意图。

[0019] 图5为本发明的喷料机构立体结构示意图。

[0020] 图6为本发明的卡紧机构立体结构示意图。

[0021] 图7为本发明的夹紧机构立体结构示意图。

[0022] 图8为本发明的清理机构立体结构示意图。

[0023] 图9为本发明的防尘机构第一部分立体结构示意图。

[0024] 图10为本发明的防尘机构第二部分立体结构示意图。

[0025] 附图中各零部件的标记如下：1_底板，2_电机，3_第一转轴，4_第一皮带，5_转盘，

6_活动盘，7_刮料机构，孔_支撑架，72_丝杆，73_第二皮带，74_第一活动板，75_第一活动

块，76_第二活动块，77_第一压缩弹簧，8_喷料机构，81_喷罐，82_第一活动杆，83_第二压缩

弹簧，84_第二转轴，85_第三活动块，86_扭簧，9_卡紧机构，91_第一支撑柱，92_第一活动

架，93_第三压缩弹簧，94_第二支撑柱，95_第二活动架，96_第四压缩弹簧，10_夹紧机构，

101_支撑板，102_第二活动板，103_第五压缩弹簧，104_第三活动架，11_清理机构，111_第

三支撑柱，112_第三活动板，113_第六压缩弹簧，12_防尘机构，121_挡板，122_活动门，123_

齿条，124_第四转轴，125_第四活动板，126_齿轮。
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具体实施方式

[0026] 为使本发明的目的、技术方案和优点更加清楚，下面将结合附图对本发明作进一

步地详细描述。仅此声明，本发明在文中出现或即将出现的上、下、左、右、前、后、内、外等方

位用词，仅以本发明的附图为基准，其并不是对本发明的具体限定。

[0027] 实施例1

[0028] 一种圆形蛋糕自动涂抹旋转设备，如图1‑5所示，包括有底板1、电机2、第一转轴3、

第一皮带4、转盘5、活动盘6、刮料机构7和喷料机构8，底板1右侧中间设有电机2，底板1中间

转动式连接有第一转轴3，第一转轴3中间和电机2输出轴之间绕有第一皮带4，第一转轴3顶

部设有转盘5，转盘5顶部滑动式连接有活动盘6，底板1上设有刮料机构7，刮料机构7上设有

喷料机构8。

[0029] 刮料机构7包括有支撑架71、丝杆72、第二皮带73、第一活动板74、第一活动块75、

第二活动块76和第一压缩弹簧77，底板1中间前后两侧之间连接有支撑架71，底板1中间前

后两侧均转动式连接有丝杆72，支撑架71位于丝杆72之间，丝杆72下部和第一转轴3之间均

绕有第二皮带73，支撑架71上滑动式连接有第一活动板74，丝杆72上均螺纹式连接有第一

活动块75，第一活动块75内侧均滑动式连接有第二活动块76，第二活动块76和第一活动板

74卡接，第二活动块76和同侧的第一活动块75之间均设有第一压缩弹簧77。

[0030] 喷料机构8包括有喷罐81、第一活动杆82、第二压缩弹簧83、第二转轴84、第三活动

块85和扭簧86，支撑架71上部左后侧和右前侧均设有喷罐81，支撑架71上部左前侧和右后

侧均滑动式连接有第一活动杆82，喷罐81和第一活动杆82滑动式连接，第一活动杆82和支

撑架71之间均设有第二压缩弹簧83，左侧的第一活动杆82前侧和右侧的第一活动杆82后侧

均转动式连接有第二转轴84，第二转轴84和同侧的第一活动杆82之间均设有扭簧86，第二

转轴84上均设有第三活动块85。

[0031] 当需要将奶油涂抹在蛋糕上时，先将奶油装进喷罐81里面，然后将蛋糕放置在活

动盘6上，然后启动电机2，电机2输出轴转动带动第一皮带4转动，第一皮带4转动带动第一

转轴3、转盘5和活动盘6进行转动，活动盘6进行转动带动蛋糕进行转动，第一转轴3进行转

动通过第二皮带73带动丝杆72进行转动，使得第一活动块75、第二活动块76和第一压缩弹

簧77向下移动，第二活动块76向下移动带动第一活动板74向下移动，当第一活动板74和第

三活动块85接触时，使得第三活动块85朝向喷罐81挤压，使得第二压缩弹簧83被压缩，使得

喷罐81将奶油喷出到蛋糕上，当第一活动板74和第三活动块85分离时，在第二压缩弹簧83

的作用下，带动第三活动块85移动复位，此时奶油停止喷出；第一活动板74继续向下移动到

支撑架71最下侧时，第一活动板74停止移动，此时第一活动板74正好位于蛋糕表面，随着蛋

糕不断转动带动奶油不断转动，在第一活动板74的作用下，使得奶油均匀涂抹到蛋糕表面，

第一活动块75继续向下移动带动第一压缩弹簧77和第二活动块76分离，使得第二活动块76

向外侧移动，第一压缩弹簧77被压缩，当第二活动块76向外侧移动和第一活动板74分离时，

在第一压缩弹簧77的作用下，带动第二活动块76向内移动复位；随后控制电机2输出轴反转

带动第一皮带4、第一转轴3、转盘5、活动盘6和蛋糕进行反转，第一转轴3进行反转带动第二

皮带73和丝杆72进行转动，使得第一活动块75、第二活动块76和第一压缩弹簧77向上移动，

当第二活动块76和第一活动板74接触时，带动第一活动板74向上移动复位，当第一活动板

74向上移动再次和第三活动块85接触时，使得第三活动块85进行转动带动第二转轴84转
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动，使得扭簧86被扭转，当第一活动板74向上移动再次和第三活动块85分离时，在扭簧86的

作用下，带动第三活动块85和第二转轴84转动复位；当第一活动板74移动复位后，第二活动

块76重新卡进第一活动板74内，完成后关闭电机2，取出活动盘6和蛋糕，随后将活动盘6复

位。

[0032] 实施例2

[0033] 在实施例1的基础之上，如图6‑10所示，还包括有卡紧机构9，卡紧机构9第一支撑

柱91、第一活动架92、第三压缩弹簧93、第二支撑柱94、第二活动架95和第四压缩弹簧96，转

盘5右侧底部前后两侧均连接有第一支撑柱91，第一支撑柱91之间滑动式连接有第一活动

架92，第一活动架92和转盘5滑动式连接，第一活动架92上部前后两侧和第一支撑柱91之间

均设有第三压缩弹簧93，底板1右部前后两侧均连接有第二支撑柱94，第二支撑柱94之间滑

动式连接有第二活动架95，电机2输出轴下部设有拨杆，拨杆和第二活动架95接触，第二活

动架95左部前后两侧和第二支撑柱94之间均设有第四压缩弹簧96。

[0034] 还包括有夹紧机构10，夹紧机构10包括有支撑板101、第二活动板102、第五压缩弹

簧103和第三活动架104，转盘5前后两侧均连接有支撑板101，支撑板101上均滑动式连接有

第二活动板102，第二活动板102下部和转盘5滑动式连接，第二活动板102外侧和同侧的支

撑板101之间均设有第五压缩弹簧103，第二活动板102底部均设有第三活动架104，第三活

动架104和第一活动架92接触配合。

[0035] 蛋糕在不断转动过程中，第二活动板102对蛋糕进行固定限位，同时第一活动架92

对活动盘6进行限位，需要取出蛋糕时，可以将活动盘6向右推动，活动盘6向右推动和第一

活动架92接触时，使得第一活动架92向下移动，第三压缩弹簧93被压缩，第一活动架92向下

移动和第二活动架95接触时，使得第二活动架95向左移动，第四压缩弹簧96被拉伸，当第一

活动架92向下移动和第二活动架95底部贴合时，在第四压缩弹簧96的作用下，带动第二活

动架95向右移动复位，第二活动架95将第一活动架92卡住，使得第一活动架92保持向下的

状态，此时第一活动架92无法阻挡活动盘6；同时，第一活动架92向下移动挤压第三活动架

104时，使得第三活动架104向外移动带动第二活动板102向外移动，第五压缩弹簧103被拉

伸，第二活动板102向外移动松开蛋糕，这样即可将蛋糕取出；随后将活动盘6放置回去，将

新的蛋糕放置到活动盘6上，电机2输出轴转动带动拨杆转动，当拨杆转动和第二活动架95

接触时，使得第二活动架95向左移动和第一活动架92分离，在第三压缩弹簧93的作用下，带

动第一活动架92向上移动复位对活动盘6进行限位，当拨杆转动和第二活动架95分离时，进

而使得第二活动架95向右移动复位，第一活动架92向上移动和第三活动架104分离时，在第

五压缩弹簧103的作用下，带动第二活动板102和第三活动架104向内侧移动复位，第二活动

板102对蛋糕进行夹紧。

[0036] 还包括有清理机构11，清理机构11包括有第三支撑柱111、第三活动板112和第六

压缩弹簧113，支撑架71顶部前后左右四侧均设有第三支撑柱111，纵向同侧的第三支撑柱

111之间均滑动式连接有第三活动板112，第三活动板112外侧前后和第三支撑柱111之间均

设有第六压缩弹簧113。

[0037] 当第一活动板74上下移动和第三活动板112接触时，在第六压缩弹簧113的作用

下，使得第三活动板112紧紧和第一活动板74贴合，这样即可将第一活动板74上粘有的奶油

刮取下来，起到清理的效果。
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[0038] 还包括有防尘机构12，防尘机构12包括有挡板121、活动门122、齿条123、第四转轴

124、第四活动板125和齿轮126，底板1顶部外围设有挡板121，挡板121右部前后两侧均转动

式连接有活动门122，挡板121顶部滑动式连接有齿条123，挡板121顶部中间均匀转动式连

接有第四转轴124，第四转轴124为5根，第四转轴124上均设有第四活动板125，第四转轴124

前后两侧均连接有齿轮126，齿轮126和齿条123啮合。

[0039] 挡板121对蛋糕起到防护的作用，需要取出蛋糕上，可以将活动门122打开，取出后

关闭蛋糕，需要观察蛋糕制作过程时，可以将齿条123向右移动，使得齿轮126和第四转轴

124转动，使得第四活动板125转动打开，然后人们即可通风挡板121顶部观察，随后将齿条

123向左移动复位，带动齿轮126、第四转轴124和第四活动板125转动复位。

[0040] 以上结合具体实施例描述了本发明实施例的技术原理。这些描述只是为了解释本

发明实施例的原理，而不能以任何方式解释为对本发明实施例保护范围的限制。基于此处

的解释，本领域的技术人员不需要付出创造性的劳动即可联想到本发明实施例的其它具体

实施方式，这些方式都将落入本发明实施例的保护范围之内。
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