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ReXent se tyka bariérového obalu pro potraviny, které se v
obalu spafuji, vaf nebo jinym zpisobem ohfivaji, zejména pro
vafené nebo spafované uzeniny, Sunku, naloZené masné
vyrobky nebo tavené syry. Bariérovy obal sestiva z nejméné
jedné pro vodni paru a/nebo plyny nepropustné félie
bariérového plasté (1), nesouci s nf spojenou naséklivou
vnittni vrstvu (2) z jednotlivych vldken, nebo tkaniny,

pleteného materidlu nebo siténého materidlu, s vyhodou z
rouna, kterd je nasycena barvicimi a/nebo aromatickymi

latkami.
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Bariérovy obal pro potraviny

Oblast techniky

Vynélez se tyka bariérového obalu pro potraviny, které se v obalu spafuji, vaf nebo jinym zpiiso-
bem ohfivaji, zejména pro vafené nebo spafované uzeniny, $unku, nalozené masné vyrobky nebo
tavené syry.

Dosavadni stay techniky

U tohoto druhu potravin se ve vzristajici mife poZaduje, aby v priib&hu vafeni nebo spafovéni
dochazelo k pfenosu barvicich a/nebo aromatickych latek z obalu na potraviny.

Vafené uzeniny a vafené naloZené masné vyrobky se také dnes jeits ve vétSim rozsahu,
v zévislosti na krajovych zvycich vice nebo ménég, vyrabgji ve st¥ivkach z celul6zovych vldken.
Tato stfivka z celulézovych vliken maji vysokou propustnost pro vodni paru a plyny, aby bylo
moZno vyrobky v priib&hu vyrobniho procesu udit.

Dile je znédmo, Ze stfivka z celulézovych vlaken se impregnuji kapalnym udicim prostfedkem,
aby se zkréatila doba uzeni.

Vyroba potravin ve stfivkach z celulozovych vlaken je viak vZdy v disledku propustnosti obalu
pro vodni paru a plyny spojena v priib&hu vyrobniho procesu, chladnuti a uloZeni se ztratami
hmotnosti, chutovych vlastnosti a aroma.

Produkty vyrobené ve stfivkach z celulézovych vldken maji proto velmi malou a omezenou
trvanlivost a museji se proto co nejrychleji po vyrobeni prebalit jesté bariérovym obalem, aby se
zminény nedostatek kompenzoval. Ani zmingnym ptebalem nelze vyloutit rekontaminaci nebo
reinfekci, které pfinaseji ztraty jakosti a trvanlivosti vyrobku. Kromé toho, pfebalem vznikaji
piidavné naklady.

Aby se zabranilo nedostatkiim, které vyplyvaji z propustnosti obalu pro vodni paru a plyny, byly
specialné pro velkovyrobu vyrobeny plastové obaly z materiali, které maji ur&itou propustnost
pro vodni paru a plyny, tak zvané obaly cook + ship, coZ znamena spafovat &i udit a dodavat bez

~ ptidavného prebalu.

Pfi pouZiti takovych plastovych obalii nedochazi ani v pribhu vyrobniho procesu ani pfi sklado-
vani a distribuci ke ztrdtdm hmotnosti, aroma a chutfovych vlastnosti, aviak vysledny vyrobek
nema typickou pfichut’ uzeniny, kterou si vysledny vyrobek nema typickou p¥ichut’ uzeniny,
kterou si spotfebitel u mnoha vyrobki preje a oéekava.

K éspéchu nevedlo také impregnovani &ist§ plastovych obald aromatickymi latkami, protoze do
pouZitych plasti nelze vpravit a v nich uloZit dostatek impregnaénich latek a tyto jsou pti konfek-
ciovani téchto plastovych obali a jejich plnéni opét setfeny, protoZe jsou v plastovych vrstvich
vpraveny a uloZeny v nedostateénych mnoZstvich.

Aby se produktu vyrobenému v plastovém obalu dodala pozadovana ptichuf uzeniny a typicka
barva, musi se plastovy obal po ukon&eni vyrobniho procesu odstranit a produkt se pak musi
obvyklym zplisobem udit nebo zpracovat kapalnym udicim prostfedkem. V priibshu tohoto
navazujiciho procesu opét vznikd moznost ztrat hmotnosti, aroma a chutovych vlastnosti. Kromé
toho vznik4 takto nebezpeti rekontaminace a reinfekce. Navic, po tomto pfidavném zpracovani
se vyrobek nevyhnutelné musi opé&t piebalit.. :
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Ukolem vynélezu je proto nalezeni takové konstrukce bariérového obalu pro potraviny, ktery
bude na jedné stran& vysoce tésny, na druhé strang viak bude mit schopnost vpraveni a uloZeni
pozadovanych barvicich a/nebo aromatickych latek. Kromé toho méa byt pozdéji umoznén
dostateény prenos téchto barvicich a/nebo aromatickych latek na potraviny.

Podstata vynalezu

Uvedeny tkol fe$i a nedostatky bariérovych obalii tohoto drubu do znatné miry odstraiiuje
bariérovy obal pro potraviny, které se v obalu spafuji, vafi nebo jinym zpisobem ohfivaji,
zejména pro vafené nebo spafované uzeniny, Sunku, naloZené masné vyrobky nebo tavené syry,
podle vynalezu, jehoZ podstata spo&iva v tom, Ze sestiva z nejméné jedné pro vodni paru a/nebo
plyny nepropustné folie a nese s ni spojenou nasaklivou vnitfni vrstvu z jednotlivych vléken nebo
tkaniny, pleteného materidlu nebo siténého materialu, s vyhodou zrouna, kterd je nasycena
barvicimi a/nebo aromatickymi latkami.

Tato nasakliva vnitini vrstva méa predeviim vyhodu vysoké schopnosti pfijimani barvicich a/nebo
aromatickych latek a uloZeni téchto barvicich a/nebo aromatickych latek. Krome toho, pokusy
prokazaly, e v pribéhu nasledujictho procesu vafeni nebo spafovani dochézi k podstatné lepSi-
mu prenosu téchto barvicich a/nebo aromatickych ltek do potravin neZ u dosavadnich obald,
protoZe nepropustnost obalu pro vodni paru a s vyhodou i pro plyn zabratiuje vymyti, popfipadé
vyplaveni téchto barvicich a/nebo aromatickych latek v prib&hu procesu vafeni.

Prekvapivé se ukazalo, Ze k pfijeti a uloZeni dostateéného mnoZstvi barvicich a/nebo aromatic-
kych latek postadi, jestlize md nasaklivd vnitini vrstva pom&mé malou tloustku v rozsahu
nékolika setin milimetru aZ 1/10 mm.

Z tohoto divodu je zvla$té vyhodné, jestlize nasakliva vnitini vrstva je zjednotlivych vlaken
nebo je tvofena tenkym rounem. Jako material této nasaklivé vnitini vrstvy se doporuduji bavl-
néna vldkna, celulézova vldkna, viskézova vldkna nebo jejich smési. Takto se pti minimalni
spotfeb& materialu dosahne optimélni Glozné kapacity pro barvici a/nebo aromatické latky.

Bariérovy obal s vyhodou sestava ze smritovaci folie, kterd se smrSt'uje nejméné v rozsahu teplot
70 °C az 90 °C.

Kromé& toho je vyhodné, jestlize bariérovy plast je nasdklivou vnitini vrstvou povrstven na
zpiisob laminétu, &im? se ziska jednodilny laminat, se kterym se snadno manipuluje.

Ke spojeni nasaklivé vnitini vrstvy se sousedni vrstvou bariérového plasté se také miZe pouZit
lepidlo.

Lepidlo miize byt tvofeno zejména extrudovanym polyetylenem v téméf kapalném stavu. Pomoci
tohoto extrudovaného polyetylenu je nasklivy material vnitfni vrstvy nelaminovén na vnitfni
stranu obalu.

Bariérovy plast bariérového obalu na své vn&jsi strang sestiva z tésné plastové folie, zejmena
z polyetylenové folie a/nebo polyamidové folie, které jsou spolu navzjem ploSné spojeny.

Je vyhodné, jestlize bariérovy plast sestava z polyetylenovych félii a mezi nimi uspofadané
polyamidovsé félie, pfitemz polyetylenova félie na vnitfni strané bariérového plasté je vytlaCova-
na vlhka a slouZi jako lepidlo pro nasledn& nanaSenou naséklivou vnitini vrstvu.

Bariérovy obal mé s vyhodou formu sa¢ku a je na svém otevieném konci opatfen pfesahem, ktery
je vytvoten bez nasaklivé vnitfni vrstvy a sestavé ze svafitelné plastové folie.
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Prehled obrizkh na vykrese

Podstata vyndlezu bude dile objasnéna na piikladech jeho provedeni, které jsou popsiny na
zaklad€ pripojenych vykrest, které schematicky znazortiuji na obr. 1 fez bariérovym obalem
$ vnitini vloZkou a na obr. 2 pidorysny pohled na bariérovy obal ve formé salku.

Piiklady provedeni vynalezu

Bariérovy obal podle vynilezu sestava podle obr. 1 na vn&jsi strané z bariérového plasts 1, ktery
sestiva ze dvou vnéjsich polyetylenovych vrstev 1a, 1c a mezivrstvy 1b z polyamidu a mi za
ukol vzduchotEsné a plynotésné izolovat potravinu, zejména viiéi vodni pafe a kysliku, aby se
potravina pfi vafeni nebo spafovani nevylouhovala, to jest neutrp&lo jeji aroma nebo barva.
Je vyhodné, jestlize bariérovy plast 1 je ze smrititelného materidlu, takze vysledny produkt je
pak bez zihybi a hladky. Kromé& toho, zasluhou bariérového plasté 1 nedochézi k Zadnym
ztrdtam hmotnosti potraviny pi vyrobg, skladovani a prepravé.

Na vnitfni strané je popsany bariérovy plast’ 1 povrstven nasaklivou vnitfni vrstvou 2, napiiklad
rounem z celulézovych vlaken, ktera slouZi jako nosi¢ pozadovanych barvicich a/nebo aromatic-
kych latek. MiiZe se pfitom jednat o cukrovy kulér, kofeninové extrakty, udici sloZky, kapalny
udici prostfedek, marinady, ovocné aroma nebo jiné latky povolené pro pouiti s potravinami.
Tyto latky mohou byt na nasaklivé vnitini vrstvé 2 naneseny spojitg, naptiklad pomoci rozpraso-
vaci trubky, kolem které je bariérovy obal ve formé hadice veden v podélném sméru, nebo
pomoci kapalné 14zné, po jejiZz hlading je vnitini st&na, to jest nasakliva vnitini vrstva 2 obalu,
vedena, popfipadé pomoci varné nadoby s kapalinou, skrze kterou je obal veden.

Misto toho viak miZe byt nasklivé vnitini vrstva 2 v plochém tvaru poZadovanymi barvicimi
a/nebo aromatickymi latkami také potiSténa. Po vysuseni se pak z folie pomoci svafitelné tepelns
odolné lepici pasky nebo svafenim za tepla na navzajem se presahujicich okrajich vytvoii hadice.

Takto impregnovany bariérovy obal se pak miZe pouZit a dale zpracovavat jak ve vlhkém, tak
i ve vysuSeném stavu.

Ma-li se bariérovy obal po uloZeni barvicich a/nebo aromatickych latek v nasaklivé vnitini vrstvé
2 vysouset, doporucuje se pouZiti takovych barvicich a/nebo aromatickych latek, které pki tomto
vysouSeni nevyprchaji.

V3echny vySe uvedené materialy jsou laminovany k sob& v jednu vrstvu, k emuz se s vyhodou
pouZiji prostfedky zvySujici jejich vzijemnou pfilnavost. Celkova tloustka stény bariérového
obalu je ve v&tSin€ piipadi mensi neZ 0,1 mm. Tloustka obou polyetylenovych vrstev 1a a lc
Cini naptiklad vzdy 10 az 60 pm, tloustka mezivrstvy 1b z polyamidu &ini naptiklad 10 a
20 pm. Polyetylenové vrstva lc, kterd je pfivracena k uklddané potraviné, se na ji% navzijem
spojené vrstvy la a 1b vytladuje s vyhodou ve vlhkém stavu, tak¥e pisobi jako lepidlo pro
nasledné nanaSenou nasaklivou vnitinf vrstvu 2.

U naséklivé vnitini vrstvy 2 se doporuduje, aby absorp&ni material, to jest rouno, vlakna nebo
podobné, se nanesl ve vrstvé s plo§nou hmotnosti ptiblizné 10 a% 30 g/m®. Tato nasakliva vniténi
vrstva 2, to jest absorpéni vrstva, se pak nasledné impregnuje poZadovanymi barvicimi a/nebo
aromatickymi latkami a pfipadné upravuje do podoby pozadované odbératelem.

Na obr. 2 je zndzornén bariérovy obal ve form& saku. Bariérovy obal se za tim ti¢elem nejd¥ive
upravi do hadicového tvaru a navzijem se presahujici podélné okraje se za tepla spoji lepicim
paskem 3, ktery se svafi pfinejmensim s vn&j3i polyetylenovou vrstvou la bariérového plasté 1.
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Na spodnim konci je bariérovy obal uzavfen pfislunym paskem 4, pfi¢emz tento spodni okraj se
pfipadné pfehne o 180°, aby bylo zaji§t&no t&sné svafeni.

Pro navafovani paskil 3 a 4 jsou zapotfebi specidlni stroje, které u spotiebitele a dalsiho zpraco-
vatele oball, vyrobce uzenin, obvykle nejsou k dispozici. Popsanym zpisobem vytvofeny sadek
3 je proto na svém otevieném hornim okraji opatfen piesahem 6, ktery probiha kolem celého
obvodu a je se si¢kem S spojen pfivafovacim paskem 7. Tento piesah 6 neni opatfen Ziadnou
naséaklivou vnitfni vrstvou 2 jako vlastni sagek 5 a sestva pouze ze snadno svafitelného plasto-
vého materidlu, zejména polyetylenu, ktery miiZe byt u zpracovatele jednoduchym zpisobem
svafen, aby bylo moZno tento sifek 5 po napln&ni masnym vyrobkem a evakuovani vzduchu
tésné uzaviit.

Testovaci priklad:
Po impregnovani obalu kapalnym udicim prostfedkem byl tento obal naplnén jemnou uzeninovou
emulzi, uzavien hlinikovymi sponami a spafovan. Takto naplnény obal, napiiklad vuit, mé&l

prumeér 60 mm.

Vysledek testu byl nsledujici:

testovany parametr chut’ uzeniny ztrata hmotnosti doba vyroby
obal

uzeni + spafovani dobra 8% 100 min
stfivko z celulézovych

vlaken

bariérovy obal velmi dobra 0% 60 min

s nasaklivou vnitini
vIstvou impregnovanou

udicim prostiedkem

stfivko z uspokojiva 5% 80 min
celul6zovych vldken, pfichut koufe

impregnace udicim

prostfedkem

bariérovy obal bez zjistitelné 0% 60 min
bez nasaklivé pfichuti

vnitfni vrstvy, koufe

impregnovan udicim

prostfedkem

Regeni podle vynalezu p¥in3i jako celek vyhodu v tom, % na vnitini strang bariérového obalu je
k dispozici zna¢nd davka barvicich a/nebo aromatickych latek, kterd se neztrici pfi pfipravé
a plnéni tohoto bariérového obalu a v priib&hu vafeni nebo spafovani se spolehlivé pienese na
potravinu, kterou je bariérovy obal naplnén. ProtoZe vnéjsi vrstvy bariérového obalu, to jest
bariérovy plast’ 1, jsou nepropustnd, nemohou byt barvici a/nebo aromatické latky pfi spafovani
vyplaveny, jako je tomu u stiivek z vlaknitych materiali. V priib&hu vyroby a spafovani a v pri-
béhu prepravy a skladovani nedochazi k Zddnym ztratdm hmotnosti, chuti a aroma, pfi¢emz doba
vyroby ziistava kratkd. Vyrobek miiZe byt koncovému spotiebiteli dodavéan piimo v této formg, to
jest bez potteby dal$iho prebalovani.
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PATENTOVE NAROKY

1. Bariérovy obal pro potraviny, které se v obalu spaiuji, vafi nebo jinym zptisobem ohfivaji,
zejména pro vafené nebo spafované uzeniny, $unku, naloZené masné vyrobky nebo tavené syry,
vyznacdujici se tim, Ze sestivd z nejméné jedné pro vodni paru a/nebo plyny nepro-
pustné folie bariérového plaste (1), nesouci s ni spojenou naséaklivou vnitini vrstvu (2) z jednot-
livych vldken nebo tkaniny, pleteného materidlu nebo siténého materidlu, s vyhodou z rouna,
ktera je nasycena barvicimi a/nebo aromatickymi latkami.

2. Bariérovy obal podle naroku 1, vyznaéujici se tim, Ze nasakliva vnitini vrstva (2)
sestava z bavinénych vlaken, celulézovych vlaken, viskézovych vlaken nebo jejich smési.

3. Bariérovy obal podle naroku 1, vyznadujici se tim, Ze sestivd ze smr¥tovaci
fdlie, smrstitelné v rozsahu teplot 70 °C az 90 °C.

4. Bariérovy obal podle naroku 1, vyzmnadujici se tim, Ze bariérovy plast (1) je
nasaklivou vnitini vrstvou (2) povrstven na zplisob laminatu.

5. Bariérovy obal podle naroku 1, vyznacujici se tim, Ze nasikliva vnitini vrstva (2)
je se sousedni vrstvou (1c) bariérového plasté (1) spojena lepidlem.

6. Bariérovy obal podle naroku 5, vyznac¢ujici se tim, Ze lepidlo je tvofeno extrudo-
vanym polyetylenem.

7. Bariérovy obal podle naroku 1, vyznaéujici se tim, Ze bariérovy plast (1) na své
vngjsi strané sestava z plastové vrstvy (la), zejména z polyetylenové a/nebo polyamidové, které
jsou spolu navzajem plosné spojeny.

8. Bariérovy obal podle niaroku 1, vyznacéujici se tim, Ze bariérovy plast (1) sestava
z polyetylenovych vrstev (la, 1c) a mezi nimi uspofddané polyamidové vrstvy (1b), pfiCemz
polyetylenova vrstva (1c) na vnitini strané bariérového plasté (1) je vytlaCovana vlhka a tvoii
lepidlo pro nésledné nanaSenou nasaklivou vnitini vrstvu (2).

9. Bariérovy obal podle naroku 1, vyznaéujici se tim,Ze maformu sicku(5)ajena

svém otevieném konci opatfen pfesahem (6), ktery je vytvoren bez nasiklivé vnitfni vrstvy (2)
a sestava ze svafitelné plastové félie.

1 vykres
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