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Keksinnon nimitys - Uppfinningens bendmning

Menetelmd juustonvalmistusominaisuuksien kiyttimiseksi ylikuumennetuissa maidoissa

juoksetusjuustojen valmistamiseksi

Forfarande for tilldelning av ostframstilIningsegenskaper pa Gverhettad mjolk for

framstdllning av 1Gpeostar

Tiivistelmd - Sammandrag

Keksinnén kohteena on juustoutumisominaisuuk-
sien aikaansaaminen juoksutettujen juustojen
valmistukseen tarkoitettuun maitoon ennen sen
lampokasittelyd yli 78 °C:n lémpétilassa tai
tdmin lampokasittelyn jidlkeen siten, ettid mai-
toon lisdtdin ennen mainittua lampokasittelya
tai tdmin lampokisittelyn jdlkeen tehokas maa-
rd, esimerkiksi 5-200 g/hl, asidogeenista ai-
netta, esimerkiksi glukono-delta-laktonia.
Tata voidaan soveltaa juoksutettujen juusto-
jen valmistamiseen maidoista, jotka on kuumen-

nettu korkeisiin lampétiloihin.

Uppfinningen avser ett férfarande foér att
dstadkomma ostframstidllningsegenskaper i
mj6lk som avsetts for framstallning av
l6peost innan denna vidrmebehandlas vid
en temperatur 6ver 78°C eller efter

en sidan virmebehandling, pa sadant sitt,
att man i mjolken tillsitter en effektiv
mdngd asidogent dmne fére nidmnda varme-
behandling eller efter denna viarmebehand-
ling, till exempel 5-200 g/hl, asidogent
dmne, till exempel glukono-delta-lakton.
Detta kan tilldmpas fér att framstalla
lépeostar fran mj6lk som upphettats till

héga temperaturer.
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