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DESCRIZIONE

La presente invenzione ha per oggetto perfezio-
namenti riferiti ad un'apparecchiatura automatiz-
zata o semiautomatizzata per 1la farcitura di un
prodotto da forno, guale un panino, una crépe o si-
mile.

In particolare, 1l'invenzione si riferisce ad
un'apparecchiatura di farcitura del tipo descritto
in EP-A-2 123 162 a nome della richiedente; tale
domanda di brevetto descrive un'apparecchiatura se-
condo il preambolo della rivendicazione 1 che se-
gue, in cui la massa di farcitura che viene alimen-
tata al prodotto da forno, nella fattispecie costi-
tuito da un panino o simile, viene dosata mediante
un gruppo di dosaggio comprendente un cilindro ed
uno stantuffo azionato da mezzi motori; i mezzi mo-

tori sono costituiti preferibilmente da un motore
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passo-passo che comanda 1in rotazione uno stelo a
vite dello stantuffo, cosli da causare lo sposta-
mento assiale dello stantuffo all'interno del ci-
lindro, conseguendo una portata di erogazione co-
stante nel corso del dosaggio.

Uno scopo della presente invenzione & quello di
fornire perfezionamenti ad un'apparecchiatura del
tipo sopra citato, idonei a migliorare le caratte-
ristiche di dosaggio, particolarmente quando la
massa di farcitura & costituita da una crema avente
un'elevata viscosita, quale ad esempio la crema
commercialmente nota con il marchio NUTELLA®.

Un altro scopo dell'invenzione, in una partico-
lare forma di attuazione, & quello di fornire
un'apparecchiatura in cui il gruppo di dosaggio pud
essere alimentato esclusivamente tramite una massa
di farcitura contenuta in un contenitore codificato
per l'impiego con tale apparecchiatura, escludendo
la possibilita che 1'utilizzatore o 1l gestore
dell'apparecchiatura wutilizzi masse di farcitura
alternative.

In vista di tali scopi, costituisce oggetto
dell'invenzione un'apparecchiatura perfezionata per
la farcitura di un prodotto da forno, dquale defi-

nita nelle rivendicazioni annesse che costituiscono



parte integrale della presente descrizione.

L'apparecchiatura secondo 1'invenzione si ca-
ratterizza per 11 fatto che i1 mezzi dosatori pre-
disposti per alimentare una quantita predeterminata
della massa di farcitura ai mezzi di erogazione
comprendono una pompa a vite, preferibilmente a vi-
te eccentrica e per i1 fatto che la massa di farci-
tura viene alimentata alla pompa a vite da un con-
tenitore, ad esempio del tipo a cartuccia provvisto
di una parete di fondo scorrevole a tenuta lungo le
pareti del contenitore o da un altro contenitore
quale ad es. un sacchetto flessibile intercambiabi-
le, connesso ad un ingresso della sezione di aspi-
razione della pompa a vite. Nel caso di impiego di
un sacchetto flessibile, 1’effetto di risucchio
della pompa a vite provoca 11 progressivo restrin-
gimento del sacchetto durante lo svuotamento.

Ulteriori caratteristiche e vantaggi dell'appa-
recchiatura secondo l'invenzione risulterannoc evi-
denti dalla descrizione dettagliata che segue, ef-
fettuata con riferimento al disegno annesso, 1in
cui, a titolo di esempio non limitativo, & illu-
strato uno schema funzionale dell'apparecchiatura
secondo l'invenzione.

L'apparecchiatura secondo 1'invenzione & del



tipo comprendente mezzi dosatori, indicati nel loro
insieme con 2 che, tramite un condotto 4, sono pre-
disposti per alimentare una massa di farcitura a
mezzi di erogazione indicati, rispettivamente, con
ba e 6b.

Nello schema illustrato, sono presenti due di-
stinti circuiti di dosaggio che operano per il do-
saggio della massa di farcitura, rispettivamente,
all'interno di un panino indicato con P ed all'in-
terno di un prodotto da forno a falde, quale ad e-
sempio una crépe o simile indicato con C.

Il primo circuito di erogazione di per sé noto
e del tipo descritto in EP-A-2 123 162 e comprende
un condotto di alimentazione 20 che alimenta la
massa di farcitura ai mezzi di erogazione 6b, nella
fattispecie comprendenti uno o pit organi tubolari
acuminati, idonei a penetrare all'interno del pro-
dotto da forno, nella fattispecie costituito da un
panino P, per erogare al suo interno la massa di
farcitura.

Il prodotto da forno P & alloggiato in un or-
gano di supporto 16, provvisto di una sede di rice-—
zione 18 che avvolge quasi completamente il pro-
dotto da forno.

L'organo di supporto 16 ed i1 mezzi di erogazio-



ne sono mobili di moto relativo 1'uno rispetto
all'altro, preferibilmente in una direzione verti-
cale o orizzontale, indicata con la freccia bidire-
zionale F2; nella forma di attuazione attualmente
preferita, 1 mezzi di erogazione 6b sono statici e
1'organo di supporto e mobile verticalmente, essen-—
do azionato tramite mezzi motori 22; e altresl pre-
vista la possibilita di movimentazione manuale
dell'organo di supporto 16 tramite un organoc a leva
24,

E' inoltre contemplato il caso in cui 1'organo
di supporto 16 & statico ed i mezzi di erogazione
6b sono mobili verticalmente per penetrare all'in-
terno del prodotto da forno; in questo caso, 11
condotto 20 cuil sono collegati i1 mezzi di erogazio-
ne 6b pud essere flessibile e comprendere un tratto
terminale flessibile.

Vantaggiosamente, 1'organo di supporto 16, in
adiacenza alla sede 18, & provvisto di mezzi di ri-
scaldamento costituiti ad esempio da una o piu re-
sistenze elettriche 26 per consentire il riscalda-
mento del prodotto P da farcire. I mezzi motori 22
sono inoltre predisposti per comandare il moto re-
lativo di allontanamento dell'organo di supporto 16

dai mezzi di erogazione 6b, a partire dalla posi-



zione di farcitura in cuil detti mezzi di erogazione
6b sono penetrati all'interno del prodotto da for-
no.

L'operazione di farcitura viene eseguita in
conformita con quanto descritto in EP-A-2 123 162.

I1 secondo circuito di alimentazione & del tipo
descritto nella domanda di brevetto italiano
TO2010A000463 e comprende un condotto di alimenta-
zione 28 che alimenta la massa di farcitura a mezzi
erogatori 6a, che a loro volta sono predisposti per
erocgare la massa di farcitura in un prodotto da
forno C, costituito nella fattispecie da una crépe
ripiegata su se stessa una o piu volte, cosi da de-
finire una o piu tasche destinate a ricevere la
farcitura.

In generale, 1 mezzi erogatori 6a sono idonei
alla farcitura di un prodotto da forno comprendente
almeno due falde tra cui & definito un interstizio
destinato a ricevere la massa di farcitura.

I mezzi erogatori 6a cooperano cosl con mezzi
divaricatori (non illustrati), predisposti per cau-
sare la divaricazione delle falde a seguito del mo-
vimento relativo di avvicinamento del prodotto da
forno ed 1 mezzi erogatori.

Anche 1in questo caso, 1'apparecchiatura com-



prende un organo di supporto 30 con una sede di ri-
cezione per 1l'alloggiamento del prodotto da forno
C; 1l'organo di supporto 30 ed 1 mezzi di erogazione
ba sono mobili di moto relativo 1'uno rispetto
all'altro, preferibilmente in direzione orizzonta-
le, secondo la freccia bidirezionale F1.

I1 movimento relativo si esplica tra una prima
posizione in cui 1'organo di supporto 30 ed i1 mezzi
di erogazione 6a sono distanziati, con 1'organo di
supporto 30 esterno ad un involucro 32, cosi da
consentire il posizionamento del prodotto C nella
sede di ricezione dell'organo di supporto ed una
seconda posizione, in cui i mezzi di erogazione so-
no penetrati all'interno del prodotto C.

Mezzi motori 34 provvedono al movimento relati-
vo tra 1l'organo di supporto 30 ed i mezzi di eroga-
zione 6a tra la posizione di caricamento del pro-
dotto C nell'organo di supporto e la posizione di
farcitura.

L'apparecchiatura secondo l'invenzione pud com-
prendere o l1'uno o l'altro dei due circuiti di ero-
gazione precedentemente descritti o, eventualmente,
entrambi 1 circuiti di erogazione, nel qual caso
l'apparecchiatura comprende una valvola a tre vie

36, preferibilmente una valvola servocomandata, che



permette l'alimentazione della massa di farcitura
selettivamente ai mezzi erogatori 6a o 6b.

La wvalvola 36 & operata tramite un'unita di
controllo e comando 38, provvista di un selettore,
che consente all'operatore di impostare l1l'alimenta-
zione della massa di farcitura selettivamente ai
mezzi erogatori 6a o 6b.

Secondo una caratteristica dell'invenzione, i
mezzi dosatori 2 comprendono una pompa a vite 42,
preferibilmente una pompa a vite eccentrica, anche
nota con il termine di pompa mono.

Le pompe a vite, particolarmente a vite eccen-
trica, sono note e disponibili in commercioc. Posso-
no ad esempio essere utilizzate pompe a vite eccen-—
triche per alimenti.

La pompa a vite & azionata, preferibilmente da
un motore elettrico 54 che permette 1'inversione
del verso di rotazione della vite. In particolare,
la scelta di una pompa a vite eccentrica del tipo
sopra citato e particolarmente vantaggiosa nell'am-—
bito delle apparecchiature secondo 1'invenzione
grazie alla loro elevata capacita di suzione, che
consente, come si vedra piu compiutamente nel se-
guito, l'utilizzo di un contenitore per la massa di

farcitura, connesso al lato di aspirazione della



pompa, 11 cui volume di contenimento & wvariabile e
suscettibile di ridursi per effetto della suzione
esercitata dalla pompa.

Ulteriori vantaggi delle pompe sopra citate ri-
siedono nella loro idoneita al contatto con alimen-—
ti, nonché nella possibilita di inversione della
direzione di rotazione del rotore e qguindi anche
della direzione di trasporto, caratteristica parti-
colarmente utile nell'ambito del procedimento di
farcitura descritto precedentemente in connessione
con 1 mezzi erogatori 6b.

Come precedentemente indicato, 1'invenzione
prevede 1'utilizzo della pompa suddetta in combina-
zione con un contenitore 40 per la massa di farci-
tura, il cui wvolume di contenimento & suscettibile
di ridursi per effetto della suzione esercitata
dalla pompa a vite. Tale contenitore puo, ad esem-
pio, essere costituito da un contenitore del tipo a
cartuccia intercambiabile, comprendente una parete
tubolare di contenimento con una parete 44 mobile
verticalmente, scorrevole lungo la parete tubolare
del contenitore.

Preferibilmente, tale parete o piattello 44
comprende una o piu sedi per l'alloggiamento di una

0o piu corrispondenti guarnizioni ad anello (0O-



ring), indicate con 46 cosicché il piattello &
scorrevole liberamente lungo le pareti del conteni-
tore per effetto dell'azione di aspirazione eserci-
tata dalla pompa a vite.

Tale contenitore a cartuccia presenta una bocca
di erogazione 48 che e connessa ad un ingresso 50
della pompa a vite, dal lato di aspirazione.

L'azionamento della pompa genera un'azione di
risucchio che provoca 11 movimento della parete di
fondo o piattello 44 verso la bocca di erogazione,
provocando 11 completo svuotamento della cartuccia
nel corso dell'azionamento della pompa.

Naturalmente, la parete o piattello 44 pud pre-
sentare una superficie rivolta verso la bocca di
erogazione, sagomata in modo da generare il comple-—
to svuotamento della cartuccia.

Alternativamente, 11 contenitore 40 pud essere
un contenitore a parete collassabile come, ad esem-
pio, un contenitore a sacchetto formato da un fo-
glio di materiale plastico flessibile.

In una forma preferita di attuazione, al conte-
nitore per la sostanza di farcitura, sono associati
mezzi identificatori, come ad esempio un codice a
barre, un codice magnetico o un chip digitale

(tag), ed all'apparecchiatura di farcitura o ai



mezzi di dosaggio, o specificatamente alla pompa di
alimentazione, sono associati mezzi lettori predi-
sposti per la lettura dei mezzi identificatori e
per inviare ad un'unita di controllo 38 un segnale
di riconoscimento dei mezzi identificatori, al ri-
cevimento del quale 1l'unita di controllo consente
l'avvio del ciclo di dosaggio e farcitura.

A titolo puramente indicativo, 1 mezzi identi-
ficatori associati alla cartuccia sono indicati con
58 ed i1 mezzi lettori con 60; 1 mezzi lettori 60
comunicano con l'unita di controllo e comando 38,
predisposta per azionare i mezzi motori 54 al rico-
noscimento del segnale identificatore.

In tal modo, 1l'invenzione mette a disposizione
un'apparecchiatura, in cui la massa di farcitura
pud essere contenuta in contenitori di tipo usa e
getta, facilmente intercambiabili, fornendo all'u-
tilizzatore garanzie di provenienza e di qualita
del prodotto.

L'apparecchiatura di farcitura & preferibilmen-
te dimensionata in forma idonea per l'utilizzo in
un esercizio pubblico. Il circuito funzionale pre-
cedentemente descritto, comprendente 1 mezzi di do-
saggio 6a o 6b o entrambi, presenta una sede in cui

e alloggiato un involucro di contenimento che pre-



senta almeno un'apertura per la connessione del
contenitore 40 ai mezzi dosatori comprendenti la
pompa a vite precedentemente citata.

L'apparecchiatura pud essere configurata come
apparecchiatura attivabile tramite una gettoniera,
associata all'involucro di contenimento e pud esse-—
re dotata inoltre di mezzi selettori che consentono
all'utilizzatore di selezionare parametri determi-
nati della farcitura.

Preferibilmente, 1l'involucro in cuil & posizio-
nato 11 circuito di ercgazione comprende mezzi atti
a provocare una circolazione di aria calda all'in-
terno dell'involucro stesso, per mantenere termore-
golato l'ambiente o, in alternativa, possono essere
previsti mezzi di termostatazione con resistenze

elettriche.



RIVENDICAZIONI

1. Apparecchiatura per la farcitura di un prodotto
da forno, comprendente:

- un organo di supporto (16, 30) provvisto di una
sede di ricezione (18) atta a supportare il prodot-
to (C, P) da farcire;

- mezzi di erogazione (6a, 6b) predisposti per
penetrare all'interno del prodotto (C, P) ed eroga-
re al suo interno una massa di farcitura;

- mezzi motori (34, 22) atti a causare un movi-
mento relativo dell'organo di supporto rispetto ai
mezzi di erogazione tra una posizione di caricamen-
to del prodotto (C, P) nell'organo di supporto (16,
30) e una posizione di farcitura, in cui i1 mezzi di
erogazione (6a, 6b) sono penetrati all'interno del
prodotto; e

- mezzi dosatori (2) atti ad alimentare una guan-—
tita predeterminata di wuna massa di farcitura a
detti mezzi di erogazione (6a, 6b),

caratterizzata dal fatto che detti mezzi dosatori
(2) comprendono una pompa a vite (42) ed un conte-
nitore (40), contenente la massa di farcitura, col-
legato a tenuta ad un ingresso del lato di aspira-
zione di detta pompa a vite (42), detto contenitore

(40) essendo caratterizzato da un volume di conte-
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nimento riducibile per effetto dell'azione di su-
zione esercitata dalla pompa a vite.

2. Apparecchiatura secondo la rivendicazione 1,
caratterizzata dal fatto che detta pompa a vite
(42) & una pompa a vite eccentrica.

3. Apparecchiatura secondo le rivendicazioni 1 o
2, caratterizzata dal fatto che detto contenitore
(40) comprende mezzi identificatori (58) e dal fat-
to che 1'apparecchiatura comprende mezzi lettori
(60) predisposti per la lettura di detti mezzi 1i-
dentificatori (58) ed un'unita di controllo e co-
mando (38) predisposta per ricevere da detti mezzi
lettori (60) un segnale identificativo di detto
contenitore (40) e predisposta per azionare detti
mezzi dosatori (2) a seguito della ricezione di
detto segnale di riconoscimento.

4. Apparecchiatura secondo una qualsiasi delle ri-
vendicazioni precedenti, caratterizzata dal fatto
che detto organo di supporto (16, 30) comprende
mezzi di riscaldamento associati a detta sede di
ricezione per 1l riscaldamento del prodotto da for-
no (C, P) in esso alloggiato.

5. Apparecchiatura secondo una qualsiasi delle ri-
vendicazioni precedenti, caratterizzata dal fatto

che detta pompa a vite (42) comprende un motore e-—



lettrico (54) atto a consentire l'inversione del
senso di rotazione di detta vite.

6. Apparecchiatura secondo una qualsiasi delle ri-
vendicazioni precedenti, caratterizzata dal fatto
che comprende un involucro di alloggiamento di det-
ti mezzi di erogazione (6a, 6b), di detti mezzi mo-
tori (34, 22) e di detti mezzi dosatori (2), prov-
visto di un'apertura per 1l'inserimento di detto
contenitore (40) in una sede di ingresso di detta
pompa a vite (42).

7. Apparecchiatura secondo la rivendicazione 6,
caratterizzata dal fatto che a detto involucro sono
associati mezzi per 1'alimentazione di aria calda
all'interno dell'involucro o mezzi elettrici di ri-
scaldamento.

8. Contenitore secondo una qualsiasi delle riven-
dicazioni precedenti, caratterizzato dal fatto che
detto contenitore (40) & un contenitore a parete di
contenimento collassabile, particolarmente un sac-
chetto di materiale plastico flessibile.

9. Apparecchiatura secondo una qualsiasi delle ri-
vendicazioni 1 a 7 caratterizzata dal fatto che
detto contenitore (40) presenta una parete rigida
di contenimento e almeno una parete mobile (44)

scorrevole a tenuta lungo la parete di contenimen-



to.

10. Apparecchiatura secondo la rivendicazione 9,
caratterizzata dal fatto che detto contenitore e un
contenitore a cartuccia comprendente una parete tu-
bolare rigida di contenimento e una parete di fondo
(44) mobile, comprendente almeno una guarnizione di
tenuta (46) che consente lo scorrimento a tenuta di
detta parete mobile lungo la parete di contenimen-—

to.
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CLATMS
1. An apparatus for the filling of a bakery prod-
uct, comprising:
- a supporting member (16, 30) provided with a
receiving seat (18) suitable to supporting the
product (C, P) to be filled;
- dispensing means (6a, 6b) arranged to penetrate
into the product (C, P) and dispense inside it a
filling mass;
- drive means (34, 22) suitable to cause a rela-
tive movement of the supporting member relative to
the dispensing means between a loading position of
the product (C, P) in the supporting member (16,
30) and a position of filling, in which the dis-
pensing means (6a, 6b) have penetrated inside the
product, and
- dosing means (2) suitable to dispense a prede-
termined amount of filling mass to such dispensing
means (6a, 6b),
characterised in that said dosing means (2) include
a screw pump (42) and a container (40), containing
the filling mass, sealingly connected to an input
of the suction side of said screw pump (42), said
container (40) being characterised by a storage

volume reducible by the suction action exerted by



the screw pump.

2. An apparatus according to claim 1, character-
ised in that said screw pump (42) is a pump with an
eccentric screw.

3. An apparatus according to claims 1 or 2, char-
acterised in that said container (40) includes
identifying means (58) and that the apparatus in-
cludes reading means (60) arranged to read said
identifying means (58) and a drive and control unit
(38) arranged to receive from said reading means
(60) a identifying signal of said container (40)
and arranged to operate said dosing means (2) fol-
lowing the receipt of the identification signal.

4. An apparatus according to any of the preceding
claims, characterised in that said supporting mem-—
ber (16, 30) comprises heating means associated to
sald receiving seat for the heating of the baked
product (C, P) housed in it.

5. An apparatus according to any of the preceding
claims, characterised in that, said screw pump (42)
comprises an electric motor (54) suitable to allow
the reversal of the rotation direction of said
screw.

6. An apparatus according to any of the preceding

claims, characterised in that it comprises a hous-



ing case of said dispensing means (6a, 6b), of said
drive means (34, 22) and of said dosing means (2),
equipped with a opening for the insertion of said
container (40) in a seat of entry of said screw
pump (42).

7. An apparatus according to claim 6, character-
ised in that to said housing case means for the
supply of hot air inside the case or heating elec-
trical means are associated.

8. A container according to any of the preceding
claims, characterised in that said container (40)
is a collapsible-containing-wall container, par-
ticularly a bag of flexible plastic material.

9. An apparatus according to any of claims 1 to 7,
characterised in that said container (40) has a
rigid containing wall and at least one moving wall
(44) sliding along the containing wall.

10. An apparatus according to claim 9, character-
ised in that said container is a cartridge con-
tainer comprising a rigid tubular wall and a mobile
end wall (44), including at 1least one seal (46)
which allows said moving wall to sealingly move

along the containing wall.
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