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W sposobach, majacych na celu wy-
twarzanie jak najwiekszej ilosci drozdzy
kosztem otrzymywanego alkoholu, sktad
rozczynu odzywczego drozdzy zasiewnych
stanowi trudno$é najwigksza. Sposoby te
polegaja na tem, ze przyprawa lub roz-
czyn odzywczy, utworzony z cukru lub
substancyj, zawierajacych cukier (szcze-
goélnie melase) i soli mineralnych, do droz-
dzy, umieszczonych w naczyniach fermen-
tacyjnych wraz z czeéciag przyprawy lub
rozezynu odzywczego, doplywa ustawicz-
nie lub w pewnych ckresach czasu tak,
ze substancje odzywcze zuzywaja, sie nieu-
stannie. W speséb znamy mozna otrzymad
dobry produkt zapomoca jeszcze trzecie-
go, a najwyzej czwartego pokolenia, po-
chodzacego od szczegélnie silnych drozdzy

macierzystych, jezeli si¢ je stosuje w du-
zej ilosci (do 60% w stosunku do ilosci
przerabianych surowcow).

Wedtug mniniejszego wynalazku proces
ciagglego lub okresowo miarkowanego do-
dawania rozczynu cdzywczego zostaje po-
przedzony przez pewnego rodzaju krétka
fermentacje pierwotna, przy ktérej droz-
dze macierzyste w czeéci rozczynu odzyw-
czego podlegaja traktowaniu w warunkach,
majacych na celu nieznaczne rozmnoze-
nie przy jedncczesnem wzmocnieniu. W
tym celu ta cze$¢ rozczynu -odzywczego
ctrzymuje znaczng zawartoéé po-karfliu a-
zotowego (ktéry moze si¢ skladaé z mie-
szaniny organicznego i nieorganicznego a-
zotu lub tylko z soli mineralnych), nastep-
nie, zgory okreslona zawartoé¢ wolnych

2



\f;

v“’w

s

a

P

jonéw wodorowych, otrzymana zapomoca
dodatku wolnego kwasu, przyczem ilo$é
ddpmwadzanego powietrza miarkuje si¢ w
ten sposéb, aby tylko nieznaczna czes$¢
cukru ulegla sfermentowaniu, Ol‘ka.za.lq sie,
ze w tym wypadku do zakwaszania roz-
tworu najkorzystniej jest stosowaé zamiast
" kwasu mineralnego kwas mleczny, co prak-
tycznie sprowadza si¢ do powrctu do po-
wszechnie dawniej stosowanego spcsocbu o-
trzymywania kwasu mletznego zapomoca
fermentacji w iloéci niezbednej do wytwo-
rzenia zadanej mniejszej kwasowosci. Sko-
ro. fdnigntacja wzmacnidjaca, prowadzona
~ w érodowisku kwasnem, najkorzystniej
mleczno kwasnem, obfitujagcem w azot sie
skoficzy, zwigksza si¢ rozciericzenie. Te-
raz dopiero rozpoczyna si¢ w sposéb zna-
ny, zaleznie od potrzeb odzywiania droz-
dzy, przy energicznem przewietrzamiu, do-
plyw roztworu odzywczego w sposoéb cia-
¢ly lub w dawkach miarkowanych ckreso-
wo, zaleznie od stopnia spozycia, dzieki
czemu rozmnozone oglednie w nadmiarze
azotu w czystej postaci.drozdie macierzy-
ste, rozwijaja w stopniu najwyzszym swa
site rozrodcza.

Jako zr6dto azotu niezbednego dla ho-
dowli drozdizy uzywa sie najkorzystniej
wolnego amonjaku. Wedlug szczego6lnie
praktycznego sposobu wykonania niniej-
szego wynalazku, podtrzymuje sie staba
kwasna reakcja, az do kofica fermentacii,
co jest mozliwe dzieki istnieniu pierwotnej
kwasnej fermentaciji, i nie pociaga za soba
przedluzenia procesu przez zwolnienie do-
plywu amonjaku.

Dbajac o obecno$é wolnych jonéw wo-
dorowych, mozna zapomoca fermentacji
uprzedniej, pojetej jako fermentacja pier-
wotna, zado$éuczynié potrzebie otrzyma-
nia w znacznych iloéciach szczegélnie ob-
fitej hodowli drozdzy w sposéb prosty i
oszczedny wedlug metody, zmierzajacej
do uzyskania wielkiej wydajnosci, Mozna
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takze pracowaé z dalszemi pokoleniami
drozdzy macierzystych, np. z mieszanina
nieznacznej ilosci pokolenia czwartego i
wigkszych iloci pokoleri piatego i széste-
go, ktore juz same przez sig¢ daja stosun- -
kowo dobry rezultat, co czyni wyréb tan-
szym, a wydajno$¢ lepsza. Sposobem tym
otrzymuje si¢ drozdze o réwnomiernym i
wyborowym skladzie, ktéry umozliwia u-
zycie ich do przerébki zamiast slodu mela-
sy, przyczem osiaga si¢ wydajnosé bardzo
wysoka i towar nie traci na swej jakosci.

Proces ten prowadzi sie¢ w sposéb np.
nastepujacy:

Pierwotna fermentacja zaczyna sie nie-
wielka iloécia odzywki, ktéra mozna zmie-
nia¢ w szerokich granicach i ktéra wyno- .
si 5 — 15% przerabianej melasy z dodat-
kiem niewielkiej iloici kwasu siarczanego,
siarczanu amonu, superfosfatu i wapna
wraz z pewng ilo$cia drozdzy macterzy-
stych, wynoszaca 15 — 20% melasy maja-
cej byé¢ przerobiong. Zawarto$é siarczanu
amonowego w tym rozczynie odzywczym
moze wynosi¢ do 20% przerabianej mela-
sy. Zamiast wytwarzania niezbednej kwa-
$noéci przez dodanie kwasu siarkowego,
mozna wytworzyé w melasie zwyklemi
sposobami odpowiednia ilo§é¢ kwasu mle-
kowego fermentacyjnego. Po rozmnozeniu
si¢ i wzmocnieniu drozdzy w takim ,roz-
sadniku” w przeciaggu okoto dwéch godzin
przy slabem przewietrzaniu, nastepuje roz-
cieficzenie zapomoca szybkiego dodania
wody w iloéci 24 pierwotnego rozczynu.
Dopiero wtedy zaczyna si¢ miarkowanie
ciagle lub okresowe dodawanie cddziel-
nych sktadnikéw, z ktérych odtwarzaja sie
glowne ilosci rozczynu odzywczego w spo-
s6b zwykly i w miare ich zuzycia.

Mozna réwniez przeprcwadzaé pierwot-
na fermentacje w $rodowisku bardziej
skoncentrowanem i osiaggnaé zadane stop-
nie stezenia dopiero po 1 — 2 godzinach,
zapomoca doplywajacej wody lub rozczy-



nu odzywczego, ale i w tym wypadku droz-
dze musza byé poddane wzmocnieniu i
rozmnozeniu przez pewien czas w oérod-
ku o statem stezeniu, obfitujacem w azot,
nim zacznie si¢ dalszy doptyw rozczynu
odzywczego po naglem zwiekszeniu roz-
cieficzenia,

Zastrzezenia patentowe,

1. Sposéb wyrobu drozdizy przewie-
trzanych z zastosowaniem azotu amonja-
kalnego, znamienny tem, ze drozdie ma-
cierzyste umieszcza si¢ najprzéd w oérod-
ku, obfitujacym w azot i zawierajacym
wolne jony wodoru, a mianowicie kwas
mlekowy, dla wzmocnienia i rozmnozenia,

przyczem doplyw powietrza miarkuje sie
tak ostroznie, iz tylko nieznaczna czesé
cukru podlega fermentacji, nastepnie zwigk-
sza sig stopiefi rozciericzenia i dopiero
wtedy dodaje sie stopnicwo w znamy spo-
s6b przy silnem przewietrzaniu oddzielne
sktadniki rozczynu odzywczego, niezbed-
nego dla otrzymania hodowli drozdzy.,

2. Sposéb wedlug zastrz. 1, znamien-
ny tem, ze stabo kwasna reakcje utrzymu-
je si¢ az do korica fermentacji przy zasto- .
sowaniu wolnego amecnjaku,

Mellemeuropaeisk Patent-
Financieringsselskab A/S.
Zastepca: M. Skrzypkowski,

rzecznik patentowy.
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