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Wirbelschichtanlage getrocknet, klassiert und gekihit.
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Titel der Erfindung

Verfahren zur kontinuierlichen Herstellung eines reinen
wasserloslichen Glubtalgranulates

Anwendungseebiet der Irfindung

Die Erfindung betrifft ein Verfahren zur konbtinuierlichen
Herstellung eines .reinen wasserloslichen Glutalproduktes,
das vorzugsweise in der Lebensmittelindustrie zur Her=-
stellung von Wirzstoffen fir Fisch~, Fleisch-, Gemiise- und
Rohkostgerichte verwendet werden kann.

Charakteristik der bekannten technischen Losungen

Aus der Anwenderindustrie ist bekannt, daB trockene Gluta-
minsdure mit trockenem Soda im bestimmben stochiometrischen
Verhdltnis gemischt wird., Dadurch wird erreicht, daB bei Zu-
findet. Der geforderte pH-Wert soll zwischen 6,2 und 5,8
liegen, Das handelsiibliche Glutal ist demit kein reines
Glutal, sondern ein Gemisch aus Glubaminsdure und Soda.

Bei der Anwendung des Produktes kann nicht ausgeschlossen
werden, daf auf Grund von Inhomogenitdten und Entmischungs-
erscheinungen im Produkt ph-Jert-Abweichungen bei der Reak~-
tion auftreten. AuBerdem ist die vollstindige Resaktion und
damit der sich einstellende Geschmack des Produktes sbtark
abhéngig vom pH-~Wert der Speisen, denen das Produkt zugegeben
wird, da es zu unerwiinschten Nebenreaktionen der beiden Reak=-
tionspartner mit den Speisen kommen kann,
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AuBerdem entsteht bei der Reaktion von Glubaminsiure und Soda
mit Wasser eine starke Cog—EntWicklungg Der sich bildende
Wrasen und die Schaumbildung sind unerwiinschte Nebeneffekte.
Das mit diesem Verfahren hergestellte Produkt ist in seinenm
Kerndurchmesser nicht variierbar. Durch die grofe Kernober-
fliche und die Hygroskopizitdt des Produktes kommt es zur
Wasseraufnahme und damit zur Klumpenbildung im Produkt

Das nach den herkdmmlichen Verfahren hergestellte Produkt ist
nicht staubfrei. |

7iel der Erfindung

Dags Ziel der Erfindung besteht darin, reine wasserlOsliche
Glutalgranulate hervorragender Gebrauchswerteigenschaften,
wie Rieselfihigkeit, guter Lagerstabilitds und Schiittdichte
sowie Vermeidung von Schaum- und Wrasenbildung bei der An-
wendung und sehr gute typische Geschmackseigenschaften her-
zustellen, die unabhingig sind von der Art der Speisen, denen
das Produkt zugegeben wird,

Darlecung des Wesens der Zrfindung

Die Erfindung stellt sich die Aufgabe, ein Verfahren zur
kontinuierlichen Herstellung eines granulierten wasserlds=
lichen Glutalproduktes auf der Basis von Glubamins&ure zu enb-
wickeln, bei dem das Produkt ohne Geschmacksbeeinflussung zu
Fertiggranulaten mit wahlweisem einstellbaren KorngroBenspek-
trum gefertight wird. .
ErfindungsgemsB wird die Aufgabe dadurch gelbst, daB Gluba-
ninsiure mit Fasser, das eine Temperatur von 283 bis 353 K
hat, im Verhdltnis von 1 3 1 bis 1 : 4 gemischt wird und auf
dieses Gemisch eine 4 bis 48 %ige Nabtronlauge kontinuierlich
innerhalb von 35 Minuten zugegeben wird., Die sich ergebende
Losung wird dann mindesbens noch weitere 10 Minuben intensiv
durchgemischt., Durch das definierte stochiometrische Verhdlt-
nis Glutaminsdure zu Natronlauge ergibt sich ein pH-Vert von
6,2 bis 6,8, Die Ldsung, die einen Trockensubstanzantell von
15 bis 85 % aufweist, wird auf 293 bis 373 K erwédrmt und der
Kristallisationsstufe durch direktes Verspriihen zugefilhrt.,
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Der Kristallisationsstufe werden stindig arteigene agglome-
rierte Granulate, die durch einen Luftstrom im fluidisier-
baren Zustand gehalten werden, zugegeben., Die Temperatur des
Luftstromes in der Kristallisations~, Agglomerations- und
Xlassierstufe betrdght 353 - 453 K, wédhrend die Temperabur
der Granulate in den betreffenden Stufen 313 bis 353 K bei
einer Verweilzeit von 0,6 bis 6 Stunden betrigt. Das aus der
Klassierstufe ausgetragene, granulierte Glutalprodukt wird
einer Kiihlung unterzogen. Danach hat das Produkt einen Durch-
messer von 3 bis 8 mm, eine Temperatur von 293 bis 313 K und
eine Restfeuchte von 2 bis 10 %. Ein Teilstrom von maximal
10 % des Fertigproduktes wird in einer lMahlstufe auf einen
mittleren Durchmesser von 1 bis 4 mm zerkleinert und der
Agglomerationsstufe zur Aufrechterhaliung des Prozesses zu-
geflihrt. Mindestens 90 7% des sbaubfreien, wasserlSslichen,
granulierten Fertigproduktes kann sofort verwsndet bzw. ge-
lagert werden.

AusTihrungsbeispiel

Die erfindungsgem&Bs Losung wird anhand eines Ausfiihrungs-
beispieles ngher dargestéllt.

Einem Behdlter mit einem Fassungsvermodgen von 630 Liter wer-
den mittels einer Dosierbandwaage 294,3 kg Glubaminsiure zu-
gefliibrt, Diese wird mit 120 Liter Wasser angemaischt und in-
tensiv vermischt. 268,8 Liter einer 24,5 %igen Natronlauge
werden der llischung kontinuierlich innerhalb von S Minuten
zugegeben, wobei die Substanz stindig geriihrt wird. Der Fest-
stoffgehalt der Losung betrdgt 49 Massenprozente. Nach weite-
ren 30 Minuten Reaktionszeit bei stindiger Durchmischung wird
die so hergestellte Losung, die einen pH-Wert von 6,2 bis 6,8
aufweist und auf 338 K erwirmt wurde, kontinuierlich mit

140 kg/h in eine Dosisrpumpe gegeben. Die Temperatur, Fest-
stoffkonzentration und der pH-Wert bleiben dabel konstant.
Die LOsung wird durch eine Rohrleitung einer Zweistoffdiise
zugefiihrt, die in einem Wirbelschichtapparat angeordnet ist,.
Im Wirbelschichtapparat wird die Gluballosung auf die Fest=-
stoffoberfléache der fluidisierten Granulate verdiist, wodurch
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diese anwachsen und nacheinander eine Kristallisation und
Agglomeration erfolgt. Die Temperatur der Feststoffgranulate
betrdgt in der Wirbelschicht 328 K und die der in die Wir-
belkammer einstromenden Luft 413 K. Zur Aufrechbterhaltung

des Granuliertrocknungsprozesses werden der Wirbelschichfb

5 kg/h arteigene Granulate mit einem mittleren Durchmesser
von 2 mm und einem Fedchtigkeitsgehalt von 4,5 Massenprozen-
ten zugefiihrt. Nachdem die Granulate in der Schicht einen
Durchmesser von 5 mm erreiciht haben, verlassen sie lber eine
Klassierstufe staubfrei die Wirbelschicht. Die Temperabtur
der Granulabe bebtridgt 328 K und der Feuchbigkeitsgehalt 4,5
Massenprozente. Die Granulate werden {iber eine Zellenradschleu-
se in einen FlieBbettkihler gefdrdert. Hier erfolgt eine Ab-
kilhlung der Granulate durch angesaugte Umgebungsluft auf 303 K.
Der Mengenstrom von 75 kg/h wird in zwei Produkbtstrome ge-
trennt, wobei 70 kg/h als Endprodukt mit einem Feuchtigkeits~
gehalt von 4,5 MaSsenprozente der Lagerung bzw. sofortigen
Verwendung und der restliche Produkbstrom von 5 kg/h einem
geeigneten Zerkleinerungsaggregat zugefithrt, einen mittleren
Durchmesser von 2 mmn zerkleinert und zur Aufrechterhaltung
des Granulierprozesses in die Wirbelschicht zuriickgefihrt
wird. Bei Einsabtz von zwel AnmaischbehZltern kann das gesamis
Verfahren kontinuierlich gestaltet werden,
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Verfahren zur kontinuierlichen EHerstellung eines reinen
wasserloslichen Glubtalgranulates auf der Basis von Glu-
taminséure, gekennzeichnet dadurch, daB die Glutaminsiurs
mit Wasser angemaischt, dieser Maische Natronlauge zuge-
sebzt wird, die Mischung mit einem pH-Wert von 6,2 bis
6,8 bel gleichzeitiger Zugabe von arbteigenem agglomerier-
tem, gemahlenem Fertigprodukt auf fluidisierte Granulabe
verspriht, die Glubtalldsung zu widhlbaren Granulatdurch-
messern beili gleichzeibtiger Trocknung kontinuierlich
kristallisiert, klassiert und gekiihlt wird. '

Verfahren zur Herstellung eines Glubtalgranulates nach
Punkt 1, gekennzeichnet dadurch, daB bseim Anmaischprozel
Wasser mit einer Temperatur von 283 bis 353 K mit Gluta-
minsdure im Verhdltnis von 1 ¢ 1 bis 1 : 4 gemischt wird.
Verfahren zur Herstellung eines Glutalgranulates nach
Punkt 1 und 2, gekennzeichnet dadurch, deB Natronlauge
mit einer Temperabtur von 293 bis 363 XK und Konzenbtration
von 4 bis 48 % der Ilaische zugegeben wird,

Verfahren zur Herstellung eines Glutalgranulates nach
Punkt 1 bis 3, gékennzeichnet dadurch, daB die erforder~-
liche Menge Nabtronlauge kontinuierlich in einer Zeit von
35 Minuten der Maische zugesetzt und danach das Gemisch
noch weitere 10 Minubten intensiv durchgemischt wird.

Verfahren zur Herstellung eines Glutalgranulates nach
Punkt 1 bis 4, gekennzeichnet dadurch, dal die Glutal-
losung der Kristallisationsstufe mit einem pH-Wert von
6,2 ~ 6,8 und einer Temper atur von 293 bis 373 K sowie
einem Anteil an Trockensubstanz von 15 bis 85 % zugefilhrt
wird.,
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6. Verfahren zur Herstellung eines Glutalgranulates nach
Punkt 1 bis 5, gekennzeichnet dadurch, daB das Glutal-
produkt in den ProzefBstufen Kristallisation, Agglomera-
tion und Klassierung mit einer Lufteintrittstemperatur

von 353 bis 453 K, bei einer Verweilzeit von 0,5 bis
@ Stunden, behandelt wird.

7o Verfahren zur Hérstellung eines Glutalgranulates nach

10
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Punkt 1 bis 6, gekennzeichnet dadurch, daB ein Teil~
strom von 10 % des Fertigproduktes:nach der Kiihlung
einer Mahlstufe zugefilhrt und dabei auf einen mittleren
Durchmesser von 1 bis 4 mm zerkleinert wird.

8. Verfahren zur Herstellung eines Glutalgranulates nach
Punkt 1 bis 7, gekennzeichnet dadurch, dal das granulier-
te Glubalprodukt nach der Kihlung einen Durchmesser von
2 bis 8 mm, eine Temperatur von 293 bis 363 X und eine
Restfeuchte von 2 bis 10 % aufweist.
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