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— avec rapport de recherche internationale (Art. 21(3))

L'invention concerne un outil de coupe d'aliments en morceaux (1), comportant au moins un élément de coupe (2) adjacent a une
surface d'appui (3), 'lément de coupe (2) comportant au moins un montant (11) formant un organe de coupe longitudinale (13)
prévu pour fendre les aliments & découper et une paroi transversale (10) présentant de part et d'autre dudit montant (11) deux or-
ganes de coupe transversale (14) prévus pour détacher les morceaux d'aliments fendus, de maniére & ménager deux passages d'ali-
ments découpés (12). Selon l'invention, ledit montant (11) présente une encoche frontale (15), l'organe de coupe longitudinale
(13) étant agencé entre la paroi transversale (10) et I'encoche frontale (15), un organe de retenue (4) solidaire de la surface d'appui
(3) étant engagé dans l'encoche frontale (15). L'invention concerne également un accessoire de préparation d'aliments et un appa -
reil de préparation d'aliments comportant un outil de coupe d'aliments en morceaux (1) du type précité.
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OUTIL DE COUPE D’ALIMENTS EN MORCEAUX

La présente invention concerne le domaine technique de la découpe des

aliments en morceaux.

La présente invention concerne notamment la découpe d’aliments en

batonnets ou en filaments, pour obtenir des frites ou une julienne de Iégumes.

La présente invention se rapporte aux outils de coupe d'aliments en
morceaux, aux accessoires de préparation d’aliments prévus pour la découpe
d’aliments en morceaux et aux appareils de préparation d’aliments prévus

pour la découpe d’aliments en morceaux.

Un but de la présente invention est de proposer un outil de coupe du type
précité qui présente une construction robuste tout en permettant une

réalisation économique.

Un autre but de la présente invention est de proposer un accessoire de
préparation d’aliments comportant un outil de coupe du type précité qui
présente une construction robuste tout en permettant une réalisation

économique.

Un autre but de la présente invention est de proposer un appareil de
préparation d’aliments comportant un outil de coupe du type précité qui
présente une construction robuste tout en permettant une réalisation

économique.

Ces buts sont atteints avec un outil de coupe d’aliments en morceaux
comportant au moins un élément de coupe adjacent a une surface d'appui
prévue pour un déplacement relatif de I'aliment a découper par rapport a
I’élément de coupe, I'élément de coupe comportant une paroi transversale
s'étendant a distance de la surface d’appui, I'élément de coupe comprenant

au moins un montant issu de la paroi transversale, ledit montant formant un
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organe de coupe longitudinale prévu pour fendre les aliments a découper, la
paroi transversale présentant de part et d’autre dudit montant deux organes
de coupe transversale prévus pour détacher les morceaux d’'aliments fendus,
ledit montant ménageant deux passages d’aliments découpés avec la paroi
transversale et la surface d'appui, du fait que ledit montant présente une
encoche frontale, I'organe de coupe longitudinale étant agencé entre la paroi
transversale et I'encoche frontale, un organe de retenue solidaire de la
surface d’appui étant engagé dans I'encoche frontale. Cette disposition
permet de mieux maintenir la distance entre la surface d’appui et les organes
de coupe transversale. Les risques de déformation et/ou de soulévement de
I’élément de coupe par un aliment dur sont fortement réduits, voire supprimes.
La géométrie des passages d'aliments découpés est plus facilement
conserveée sans nécessiter la réalisation d’éléments de coupe particulierement

rigides et/ou tranchants.

Selon une forme de réalisation avantageuse, I'organe de retenue appartient a
un élément d’appui formant au moins partiellement la surface d’appui.
L’aliment en cours de découpe peut ainsi glisser sur la surface d’appui
jusqu’au montant. Cette disposition permet de réduire la longueur du montant
entre I'encoche frontale et la paroi transversale, augmentant ainsi la rigidité
du montant. En alternative, I'élément d’appui pourrait notamment étre monté
sur une paroi de I'outil de coupe d’aliments en morceaux opposée a la surface

d’appui.

Selon une forme de réalisation avantageuse, I'élément de coupe est solidaire
d’'un corps d’outil. En alternative, I'élément de coupe pourrait notamment étre

issu d’un corps d’outil ou étre monté amovible par rapport a un corps d’outil.

L’élément de coupe peut alors étre fixé au corps d’outil au moyen de rivets. En
alternative, le corps d’outil pourrait notamment &tre surmoulé sur I'élément de

coupe.
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Selon une forme de réalisation avantageuse, I'organe de retenue est solidaire
du corps d'outil. En alternative, I'organe de retenue pourrait notamment étre
issu d’un corps d’outil, voire étre monté amovible par rapport a un corps d’outil

en étant solidaire de I'’élément de coupe associe.

L’'organe de retenue peut alors étre fixé au corps d’outil au moyen de rivets.
En alternative, le corps d’outil pourrait notamment étre surmoulé sur I'organe

de retenue.

Avantageusement alors, le corps d'outil forme au moins partiellement la
surface d’appui. Cette disposition permet de réduire la taille de I'élément de

coupe et/ou de I'organe de retenue.

Avantageusement alors, le corps d’outil est réalisé en matiére plastique. Cette
disposition autorise une grande liberté de forme pour la réalisation du corps

d’outil.

Selon un mode de réalisation, l'outil de coupe d’aliments en morceaux
comporte un organe d’entrainement en rotation. L'outil de coupe d’aliments en
morceaux présente alors avantageusement une configuration cylindrique,
tronconique, ou en forme de disque. En alternative, I'outil de coupe d’aliments
en morceaux pourrait comporter un organe d’entrainement en translation,
pour appartenir a un appareil de type mandoline électrique, voire étre
dépourvu d'organe d’entrainement, pour appartenir a un appareil de type

mandoline.

Avantageusement alors, I'organe d’entrainement en rotation est réalisé dans
le corps d'outil. Cette disposition permet de simplifier la réalisation de I'outil

de coupe d’aliments en morceaux.

Avantageusement alors, I'outil de coupe d’aliments en morceaux présente une
paroi tronconique ou cylindrique entourant une paroi de fond présentant
'organe d’entrainement en rotation, I'élément de coupe étant agence a

I'extérieur de la paroi tronconique ou cylindrigue. Dans ce type de
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configuration, les organes de coupe transversale présentent une trajectoire
incurvée et exercent un effort d’arrachage sur les aliments a découper. Un
aliment particulierement dur ou résistant peut ainsi contribuer a soulever les
organes de coupe transversale. L’'organe de retenue engagé dans I'encoche
frontale ménagée dans le montant permet de contrecarrer ['effort de
soulévement exercé par I'aliment. La rigidification de I'élément de coupe est
améliorée. Un outil de coupe particulierement robuste présentant une

geomeétrie tronconique ou cylindrique peut ainsi étre envisageé.

Avantageusement encore, I'élément de coupe comprend au moins deux
montants présentant chacun une encoche frontale, 'organe de retenue étant
engagé dans les encoches frontales. Ainsi un méme organe de retenue est
utilisé pour au moins deux montants. Cette disposition permet de simplifier la

réalisation de 'outil de coupe tout en améliorant la solidité de la construction.

Ces buts sont atteints également avec un accessoire de préparation
d’aliments prévu pour la découpe d’aliments en morceaux, comprenant un
magasin logeant un outil de coupe d’aliments en morceaux comportant au
moins un élément de coupe ménageant au moins deux passages d’aliments
découpés adjacents a une surface d’appui, le magasin présentant une
ouverture d’introduction d’aliments débouchant en regard de la surface
d’appui et une sortie d’évacuation d’aliments découpés communiquant avec
les passages d’aliments découpés, du fait que I'outil de coupe d’aliments en

morceaux est conforme a I'une au moins des caracteristiques precitées.

Ces buts sont atteints également avec un appareil de préparation d’aliments
prévu pour la découpe d’aliments en morceaux, comportant un magasin
logeant un outil de coupe d’aliments en morceaux comportant au moins un
élément de coupe ménageant au moins deux passages d’aliments découpés
adjacents a une surface d’appui, le magasin présentant une ouverture
d’introduction d’aliments débouchant en regard de la surface d’appui et une
sortie d’évacuation d’aliments découpés communiquant avec les passages

d’aliments découpés, l'appareil comportant des moyens d’entrainement
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prévus pour déplacer I'outil de coupe d’aliments en morceaux de sorte que
I’élément de coupe balaye I'ouverture d’introduction d’aliments, si désiré par
I'intermédiaire de moyens de transmission, du fait que l'outil de coupe
d’aliments en morceaux est conforme a I'une au moins des caractéristiques

précitées.

Selon une forme de realisation avantageuse, le magasin est monté amovible
sur un boitier moteur, les moyens d’entrainement appartenant au boitier
moteur, le magasin présentant des moyens de transmission venant en prise
avec les moyens d’entrainement lorsque le magasin est monté sur le boitier
moteur, les moyens de transmission étant aptes a entrainer 'outil de coupe

d’aliments en morceaux mis en place dans le magasin.

L'invention sera mieux comprise a I'étude d'un exemple de réalisation, pris a

titre nullement limitatif, illustré dans les figures annexées, dans lesquelles :

- la figure 1 est une vue en perspective d’'un exemple de réalisation d’'un
outil de coupe d’'aliments en morceaux selon I'invention,

- la figure 2 est une vue éclatée en perspective de l'outil de coupe
d’aliments en morceaux illustre sur la figure 1,

- la figure 3 est une vue en perspective d’un exemple de réalisation d’un
accessoire de préparation d’aliments comportant ['outil de coupe
d’aliments en morceaux illustré sur les figures 1 et 2,

- la figure 4 est une vue en perspective d’'un exemple de réalisation d'un
appareil de préparation d’aliments comportant I'accessoire de préparation

d’aliments illustré sur la figure 3.

L’outil de coupe d’aliments en morceaux 1 illustré sur la figure 1 présente une
geomeétrie tronconique et est prévu pour étre entrainé en rotation. L'invention
n'est toutefois pas limitée aux outils de coupe de géométrie tronconique, mais
concerne également les outils de coupe fixes, les outils de coupe entrainés en
translation, ou encore les outils de coupe entrainés en rotation présentant une

geomeétrie cylindrique ou circulaire.
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L’outil de coupe d’aliments en morceaux 1 illustré sur la figure 1 comporte au
moins un élément de coupe 2 adjacent a une surface d’appui 3. La surface
d’appui 3 est prévue pour un déplacement relatif de I'aliment a découper par
rapport a I'élément de coupe 2. Un organe de retenue 4 est solidaire de la

surface d’appui 3.

L'élément de coupe 2 comprend une paroi transversale 10 s’étendant a
distance de la surface d’appui. L’élément de coupe 2 comprend au moins un
montant 11 issu de la paroi transversale 10. Ledit montant 11 ménage deux
passages d’aliments découpés 12 avec la paroi transversale 10 et la surface
d'appui 3. A cet effet, ledit montant 11 forme un organe de coupe longitudinale
13 prévu pour fendre les aliments a découper, et la paroi transversale 10
présente de part et d’autre dudit montant 11 deux organes de coupe

transversale 14 prévus pour détacher les morceaux d’aliments fendus.

Dans I'exemple de réalisation illustré sur la figure 1, I'organe de retenue 4
appartient a un élément d’appui 5 formant au moins partiellement la surface
d’appui 3. L'élément de coupe 2 est solidaire d’un corps d'outil 6. Le corps
d’outil 6 forme au moins partiellement la surface d’appui 3. Le corps d’outil 6

est avantageusement réalisé en matiere plastique.

Plus particulierement, I'élément de coupe 2 est fixé au corps d’outil 6 au
moyen de rivets 7. L’'organe de retenue 4 est solidaire du corps d’outil 6. Plus
particulierement, 'organe de retenue 4 est fixé au corps d’outil 6 au moyen de

rivets 8.

L'outil de coupe d’aliments en morceaux 1 présente une paroi tronconique 20
appartenant au corps d’'outil 6. L’élément de coupe 2 est agencé a I'extérieur

de la paroi tronconique 20.

L’élément de coupe 2 illustré sur les figures comprend six montants 11 issus
de la paroi transversale 10. Les six montants 11 ménagent sept passages

d’aliments découpés 12. La paroi transversale 10 comporte sept organes de
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coupe transversale 14. Ainsi deux montants 11 adjacents sont séparés par un

organe de coupe transversale 14.

Tel que mieux visible sur la figure 2, chacun des montants 11 présente une
encoche frontale 15. L'organe de retenue 4 solidaire de la surface d’appui 3
est engagé dans I'encoche frontale 15 de chaque montant 11. Si désiré, un
léger serrage de l'organe de retenue 4 peut étre exercé par les encoches

frontales 15.

Ainsi I'élément de coupe 2 comprend au moins deux montants 11 présentant
chacun une encoche frontale 15, I'organe de retenue 4 étant engagé dans les

encoches frontales 15.

L’'organe de coupe longitudinale 13 de chaque montant 11 est agenceé entre la
paroi transversale 10 et 'encoche frontale 15. Tel que représenté sur la figure
1, 'organe de retenue 4 est engagé dans I'’encoche frontale 15 de chaque
montant 11. La largeur de coupe définie par les organes de coupe
transversale 14 est supérieure a la hauteur de coupe définie par les organes
de coupe longitudinale 13. Les encoches frontales 15 permettent de réaliser
des ancrages limitant la déformation de la paroi transversale 10, notamment
au niveau des raccordements entre les montants 11 et la paroi transversale
10.

Tel que visible sur la figure 2, I'outil de coupe d’aliments en morceaux 1
comporte deux éléments de coupe 2 associés chacun a un organe de retenue
4 appartenant a un élément d’appui 5. Le corps d'outil 6 présente une paroi
de fond 21 reliée a la paroi tronconique 20. La paroi tronconique 20 ménage
une ouverture d’évacuation d’aliments découpés 22. La paroi tronconique 20
présente des ouvertures 23 agencées en regard des passages d’aliments
découpés 12. La paroi tronconique 20, les éléments de coupe 2 et les
éléments d’appui 5 comportent des perforations prévues pour le montage des

rivets 7, 8.
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L'outii de coupe daliments en morceaux 1 comporte un organe
d’entrainement en rotation 17. Dans I'exemple de réalisation illustré sur les
figures, 'organe d’entrainement en rotation 17 est réalisé dans le corps d’outil
6, plus particulierement dans la paroi de fond 21. L’organe d’entrainement en
rotation 17 est par exemple formé par une ouverture en étoile centrée dans la

paroi de fond 21.

Si désiré, les organes de coupe longitudinale 13 peuvent s’étendre
perpendiculairement a I'axe de rotation de l'outil de coupe d’aliments en
morceaux 1 et présenter un mouvement dans un plan. Les organes de coupe
transversale 14 présentent un mouvement de révolution autour de I'axe de
rotation de l'outil de coupe d’aliments en morceaux 1. Le mouvement des
organes de coupe transversale 14 s’inscrit dans une trajectoire tronconique
ou cylindrique, tous les organes de coupe transversale 14 ne présentant pas
nécessairement la méme inclinaison par rapport a I'axe de rotation de I'outil

de coupe d’aliments en morceaux 1.

La figure 3 illustre un accessoire de préparation d’aliments 30 prévu pour la

découpe d’aliments en morceaux.

La figure 4 illustre un appareil de préparation d’aliments 40 prévu pour la
découpe d’aliments en morceaux, comportant I'accessoire de préparation

d’aliments 30.

L’'accessoire de preparation d’aliments 30 comprend un magasin 31 logeant
un outil de coupe d’aliments en morceaux 1 comportant au moins un élément
de coupe 2 meénageant au moins deux passages d'aliments découpés 12

adjacents a une surface d’appui 3.

Le magasin 31 représenté sur les figures 3 et 4 est avantageusement réalisé

en matériau transparent.

Tel que montré sur la figure 3, le magasin 31 présente une ouverture

d’introduction d’aliments 32 formée par une goulotte 33. La goulotte 33 peut
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recevoir un poussoir 34. L'ouverture d’introduction d’aliments 32 débouche en
regard de la surface d'appui 3. Le magasin 31 présente une sortie
d’évacuation d’aliments découpés 35. La sortie d'évacuation d’aliments

découpés 35 communique avec les passages d’aliments découpés 12.

Tel que montré sur la figure 4, le magasin 31 est monté amovible sur un
boitier moteur 41. Le magasin 31 et le boitier moteur 41 présentent a cet effet
des moyens d’accrochage 36, 42 par exemple de type a baionnette. Le boitier
moteur 41 comporte un moteur électrique relié électriquement a des moyens
de commande et mécaniquement a des moyens d’entrainement prévus pour
entrainer la partie rotative de I'accessoire de préparation d’aliments 30, non
représentés sur les figures. Les moyens d’entrainement appartiennent au
boitier moteur 41. Le magasin 31 présente des moyens de transmission, non
représentes sur les figures, venant en prise avec les moyens d’entrainement
lorsque le magasin 31 est monté sur le boitier moteur 41. Les moyens de
transmission sont aptes a entrainer I'outil de coupe d’aliments en morceaux 1
mis en place dans le magasin 31, par lintermédiaire de ['organe
d’entrainement en rotation 17. La partie rotative de I'accessoire de
préparation d’aliments 30 comporte I'outil de coupe d’aliments en morceaux 1

ainsi que les moyens de transmission.

A titre de variante, le magasin 31 pourrait étre intégré au boitier moteur 41.
Les moyens de transmission ne sont alors plus nécessaires, les moyens
d'entrainement pouvant entrainer directement l'organe d’entrainement en

rotation 17.

L’appareil de préparation d’aliments 40 comporte ainsi des moyens
d’entrainement prévus pour déplacer I'outil de coupe d’aliments en morceaux
1 de sorte que l'élément de coupe 2 balaye l'ouverture d’introduction

d'aliments 32, si desiré par I'intermédiaire de moyens de transmission.

L'appareil de préparation d’aliments 40, I'accessoire de préparation d’aliments

30 et I'outil de coupe d’'aliments en morceaux 1 fonctionnent et s’utilisent de la
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maniére suivante.

L’utilisateur introduit un aliment tel que par exemple une pomme de terre dans
la goulotte 33. L'aliment peut venir au contact de la surface d’appui 3 de I'outil
de coupe d’aliments en morceaux 1. La mise en marche de I'appareil de
préparation d’aliments 40 entraine la rotation de I'outil de coupe d’aliments en
morceaux 1. L’aliment est bloqué latéralement dans |'ouverture d’introduction
d’aliments 32. Les organes de coupe longitudinale 13 fendent la partie
inférieure de l'aliment et les organes de coupe transversale 14 détachent les
parties fendues du reste de l'aliment. L'organe de retenue 4 inséré dans les
encoches frontales 15 permet d’éviter les déformations de I'élément de coupe
2. La longeévité de I'outil de coupe d’aliments en morceaux 1 peut ainsi étre

améliorée.

A titre de variante, 'organe de retenue 4 n’est pas nécessairement engage
dans toutes les encoches frontales 15. Plusieurs organes de retenue 4

peuvent étre utilisés si désiré.

A titre de variante, tous les montants 11 ne présentent pas nécessairement
une encoche frontale 15; au moins un montant 11 présente une encoche

frontale 15.

A titre de variante, 'outil de coupe d’aliments en morceaux 1 peut présenter
une configuration cylindrique au lieu d’'une configuration tronconique. La paroi

de fond est alors entourée par une paroi cylindrique.

A titre de variante, I'outil de coupe d’aliments en morceaux 1 ne présente pas
nécessairement une configuration tronconique ou cylindrique, mais peut par
exemple présenter une configuration en forme de disque dans laquelle les
organes de coupe transversale 14 sont mis en mouvement dans un plan

autour de I'axe de rotation de I'outil de coupe d’aliments en morceaux 1.

A titre de variante, l'outil de coupe d’aliments en morceaux 1 n’est pas

nécessairement entrainé en rotation, mais peut par exemple étre entrainé en
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translation rectiligne selon un mouvement alternatif dans un appareil de type

mandoline électrique.

A titre de variante, l'outil de coupe d’aliments en morceaux 1 n’est pas
nécessairement entrainé, mais peut par exemple appartenir a un appareil de
type mandoline comportant un élément de retenue d’aliments prévu pour étre

déplacé en translation par rapport a I'élément de coupe.

La présente invention n’est nullement limitée a I'exemple de réalisation décrit et
a ses variantes, mais englobe de nombreuses modifications dans le cadre des

revendications.
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REVENDICATIONS

Outil de coupe d’aliments en morceaux (1), comportant au moins un
élément de coupe (2) adjacent a une surface d’appui (3) prévue pour un
déplacement relatif de 'aliment a découper par rapport a I'élément de
coupe (2), I'élément de coupe (2) comportant une paroi transversale (10)
s'étendant a distance de la surface d’appui (3), I'élément de coupe (2)
comprenant au moins un montant (11) issu de la paroi transversale (10),
ledit montant (11) formant un organe de coupe longitudinale (13) prévu
pour fendre les aliments a découper, la paroi transversale (10)
présentant de part et d’autre dudit montant (11) deux organes de coupe
transversale (14) prévus pour détacher les morceaux d’aliments fendus,
ledit montant (11) ménageant deux passages d’aliments découpés (12)
avec la paroi transversale (10) et la surface d’appui (3), caractérisé en
ce que ledit montant (11) présente une encoche frontale (15), en ce que
'organe de coupe longitudinale (13) est agencé entre la paroi
transversale (10) et I'encoche frontale (15), et en ce qu'un organe de
retenue (4) solidaire de la surface d’appui (3) est engagé dans I'encoche
frontale (15).

Outil de coupe d’aliments en morceaux selon la revendication 1,
caractérisé en ce que l'organe de retenue (4) appartient a un élément

d’appui (5) formant au moins partiellement la surface d’appui (3).

Outil de coupe d’aliments en morceaux selon I'une des revendications 1
ou 2, caractérisé en ce que I'élément de coupe (2) est solidaire d’'un

corps d’outil (6).

Outil de coupe d’aliments en morceaux selon la revendication 3,
caractérisé en ce que I'élément de coupe (2) est fixé au corps d’outil (6)

au moyen de rivets (7).
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11.

12.

13

Outil de coupe d’aliments en morceaux selon I'une des revendications 3
ou 4, caractérisé en ce que I'organe de retenue (4) est solidaire du corps
d’outil (6).

Outil de coupe d’aliments en morceaux selon la revendication 5,
caractérisé en ce que I'organe de retenue (4) est fixé au corps d’outil (6)

au moyen de rivets (8).

Outil de coupe d’aliments en morceaux selon I'une des revendications 3
a 6, caractérisé en ce que le corps doutil (6) forme au moins

partiellement la surface d’appui (3).

Outil de coupe d’aliments en morceaux selon I'une des revendications 3
a 7, caractérisé en ce que le corps d’outil (6) est réalisé en matiére

plastique.

Outil de coupe d’aliments en morceaux selon I'une des revendications 1
a 8, caractérisé en ce qu’il comporte un organe d’entrainement en
rotation (17).

Outil de coupe d’aliments en morceaux selon la revendication 9 et 'une
des revendications 3 a 8, caracterisé en ce que l'organe d’entrainement

en rotation (17) est réalisé dans le corps d’outil (6).

Outil de coupe d’aliments en morceaux selon I'une des revendications 9
ou 10, caractérisé en ce qu’il présente une paroi tronconique ou
cylindrique (20) entourant une paroi de fond (21) présentant I'organe
d’entrainement en rotation (17), I'élément de coupe (2) étant agencé a

I'extérieur de la paroi tronconique ou cylindrique (20).

Outil de coupe d’aliments en morceaux selon I'une des revendications 1
a 11, caractérisé en ce que I'élément de coupe (2) comprend au moins
deux montants (11) présentant chacun une encoche frontale (15), et en
ce que l'organe de retenue (4) est engagé dans les encoches frontales
(15).
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14.

15.
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Accessoire de préparation d'aliments (30) prévu pour la découpe
d’aliments en morceaux, comprenant un magasin (31) logeant un outil de
coupe d’aliments en morceaux (1) comportant au moins un élément de
coupe (2) ménageant au moins deux passages d’aliments découpeés (12)
adjacents a une surface d’appui (3), le magasin (31) présentant une
ouverture d’introduction d’aliments (32) débouchant en regard de la
surface d’appui (3) et une sortie d’évacuation d’aliments découpés (35)
communiquant avec les passages d’aliments découpés (12), caractérisé
en ce que l'outil de coupe d’aliments en morceaux (1) est conforme a

I'une des revendications 1 a 12.

Appareil de préparation d’aliments (40) prévu pour la découpe d’aliments
en morceaux, comprenant un magasin (31) logeant un outil de coupe
d’aliments en morceaux (1) comportant au moins un élément de coupe
(2) ménageant au moins deux passages d’aliments découpés (12)
adjacents a une surface d’appui (3), le magasin (31) présentant une
ouverture d’introduction d’aliments (32) débouchant en regard de la
surface d’appui (3) et une sortie d’évacuation d’aliments découpés (35)
communiquant avec les passages d’aliments découpés (12), I'appareil
comportant des moyens d’entrainement prévus pour déplacer I'outil de
coupe d’aliments en morceaux (1) de sorte que I'’élément de coupe (2)
balaye [l'ouverture d’introduction d’aliments (32), si désiré par
I'intermédiaire de moyens de transmission, caractérisé en ce que I'outil
de coupe d’aliments en morceaux (1) est conforme a l'une des

revendications 1 a 12.

Appareil de préparation d’aliments selon la revendication 14, caractérisé
en ce que le magasin (31) est monté amovible sur un boitier moteur (41),
les moyens d’entrainement appartenant au boitier moteur (41), le
magasin (31) présentant des moyens de transmission venant en prise
avec les moyens d’entrainement lorsque le magasin (31) est monté sur

le boitier moteur (41), les moyens de transmission étant aptes a
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entrainer I'outil de coupe d’aliments en morceaux (1) mis en place dans

le magasin (31).
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