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Wałek d o mięs a 

Prawo z rejestracji wzoru przemysłowego trwa od dnia 28.10.2002r. 

Przedmiotem wzoru przemysłowego jest wałek do mięsa, przeznaczony do 
równomiernego rozdzielania włókien mięsa bez utraty jego wewnętrznych płynów. 

Istotę cech nowości i oryginalności wzoru przemysłowego stanowi nowa postać 
przedmiotu, przejawiająca się kształtem i właściwościami powierzchni. 

Przedmiot wzoru przemysłowego przedstawiony został na załączonym rysunku, na 
którym fig.l - przedstawia widok czołowo - ukośny wałka ukazujący usytuowanie na 
zewnętrznej walcowej powierzchni korpusu rzędy i szeregi nacięć o zarysach prawidłowych 
ostrosłupów, fig.2 - przedstawia przekrój prostopadły do dłuższej osi symetrii korpusu. 

Wałek do mięsa, według wzoru przemysłowego, uwidoczniony na rysunku fig.l, fig.2, 
posiada i s t o t n e c e ę h y przejawiające się tym, że posiada o kształcie walcowej rury, o 
dłuższej poziomej osi symetrii, korpus, zawierający na zewnętrznej walcowej powierzchni 
rzędy i szeregi nacięć tworzących w płaszczyznach ich przekroju zarysy prawidłowych 
ostrosłupów, zaś wzdłuż osi symetrii, przy bocznych powierzchniach korpusu umieszczone 
symetryczne uchwyty o kształcie stylizowanych wydłużonych walców, posiadających 
czołowe zewnętrzne powierzchnie o zarysie półkulistym, przy czym uchwyty mogą 
wykonywać ruch obrotowy razem z korpusem, tworząc monolityczna bryłę, lub mogą obracać 
się niezależnie od ruchu obrotowego korpusu. 

Wałek do mięsa posiada korpus z tworzywa sztuęznego lub z metalu o powierzchni 
nie tworzących szkodliwych dla organizmy człowieka związków chemicznych przy stykaniu 
się z produktami spożywczymi - mięsem, przy czym zewnętrzne powierzchnie posiadają 
odpowiednia gładkość umożliwiającą utrzymanie ich czystości 
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Fig. 2 
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