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Urzadzenie do zaokraglania kesow ciasta
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Przedmiotem wynalazku. jest urzadzenie do za-
okraglania kes6éw ciasta wszelkich gatunkéw, w tym
ciasta zytniego i pszenno-zytniego. Zaokraglanie
stanowi bardzo wazny wycinek procesu produkeji
pieczywa i polega na nadaniu powtarzalnego, re-
gularnego ksztaltu kesom ciasta otrzymanym z pc-
dzialu recznego lub z dzielarki, przez wprowadzenie
ich w ruch obrotowo-postepowy po spirali.

‘Zaokraglanie ma na celu zlikwidowanie lepkich
Scianek odcietych kesé6w i uksztaltowanie owalne-
go kesa o spoistej strukturze i suchej, giadkiej
powierzchni. - ‘

Znane urzgdzenia do zaokraglania keséw ciasta
pszennego chronione patentami RFN nr nr 1129 906;
1189 485; 1 254 555; 1 071 013; Austrii 280 183; 226 622;
Wielkiej Brytanii 1100789 i ZSRR 259 752; 260 544,
skladajg si¢ z obrotowego elementu formujgcego
w postaci stozka lub walca oraz rynny formujacej
majacej ksztalt spirali otaczajacej obrotowy ele-
ment formuja'cy i z jednego wlotu usytuowanego
w dolnej czesci spirali i jednego wylotu umieszczo-
nego w gornej czesci spirali. Urzadzenia te nie ma-
ja zastosowania do zaokraglania ciasta zytniego i
pszenno-zytniego, poniewaz w trakcie zaokraglania
struktura tych ciast ulega zniszczeniu w wyniku
oddzialywania duzych sit powstajgcych na styku
powierzchni formujacych i powierzchni zaokragla-
nego ciasta. Sily oddzialywujgce na ciasto musza
mieé wielkosé dostateczng na pokonanie ciezaru
wlasnego kesa w trakcie przemieszczania go po spi-

98 096

10

15

29)

25

30

2
rali z dotu do géry i na zaokraglenie go w czasie
przemieszczania.

Ciasto pszenne, stanowigce uklad koloidalny za-
wierajacy gabczasty szkielet glutenowy wypelniony
napecznialymi czastkami skrobi, jest spoiste, spre-
zyste i wykazuje malg fendencje do przylepiania
sie¢ do powierzchni formujgcych. Dlatego mimo
oddzialywania duzych sil pochodzgcych od elemen-
tow formujacych ciasto pszenne nie ulega zgniece-
niu i wtloczeniu miedzy powierzchnie robocze ele- .
mentéw formujacych i rozsmarowaniu na tych po-
wierzchniach. Ciasto zytnie nie posiada szkieletu
glutenowego, jest bardzo wilgotne i wykazuje
sklonnosci do przylepiania sie. Podobnymi wtasci-
wosciami charakteryzuje sie ciasto pszenno-zytnie.
Wymienione cechy uniemozliwiajg zaokrgglanie
ciast zytnich i pszenno-zytnich przez wprowadzenie
ich w znanych urzadzeniach w wymuszony ruch
obrotowo-postepowy po spirali z dolu do géry, po-
riewa? sily oddzialywujgce na kesy tych ciast roz-
gniatajg je i rozsmarowujg na powierzchniach ro-
boczych elementéow formujgcych.

Zadaniem wynalazku jest wyeliminowanie sit
niszczgcych wewnetrzng strukture ciast zytnich 1
pszenno-zytnich podczas zaokragglania ich w zna-
nych urzadzeniach do zaokraglania ciasta pszenne-
go i przez to zwiekszenie zakresu zastosowania
tych urzadzen przez umeozliwienie - zaokrgglania
w nich ciast zytnich i pszenno-zytnich. )

Zadanie zostalo rozwigzane przez wyposazenie
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gbérnej cze$ci rynny formujacej we wlot keséw cia-
sta zytniego albo pszenno-zytniego, a dolnej czesci
te] rynny w wylot tego ciasta oraz przez zaopatrze-
nie silnika napedzajgcego obrotowy element for-
mujgcy w ksztalcie stozka albo w’alca, W prze-
1gcznik kierunku jego obrotéw. W wyniku doko-
nania wymienionych przedsiewzie¢ uzyskano moz-
liwo$é przemieszczania keséw ciasta zytniego i
pszenno-zytniego ruchem obrotowo-postgpowym
po spirali z gory ku dotowi w celu ich zaokragle-
nia. Dla nadania kesom ciasta zytniego albo pszen-
no-zytniego takiego kierunku ruchu, z géry ku do-
towi, wymagana jest mata sila, ktérej intensywnosé
dzialania jest jednak wystarczajgca dla uzyskania
wlasciwie zakraglonych kes6w.- W celu uzyskania
mozliwosci zmiany osi ruchu obrotowego kesow
ciasta w rynnie formujgcej, na trasie przebiegu ke-
s6w umieszczona jest odbojnica w postaci rolki lub
zespotu rolek. Kesy ciasta przemieszczajac sie w
spiralnej rynnie formujgcej uderzaja w wymienio-
ng odbojnice i zmieniajg o$ obrotu.

Przedmiot wynalazku jest szczeg6lowo objasnio-
ny na przykltadzie jego wykonania uwidocznionym
na rysunku, na ktéorym fig. 1 przedstawia urzg-
dzenie do zaokraglania kes6éw ciasta w widoku
z przodu, fig. 2 przedstawia {o samo urzgdzenie
w widoku z géry, fig. 3 przedstawia rolkowg odboj-
nice kesOw ciasta w przekroju po linii A—A z fig.
2, a fig. 4 przedstawia urzadzenie w przekroju po
linii B—B z fig. 1.

Urzadzenie do zaokraglania keséw ciasta sklada
sie z formujgcego stozka 1 polaczonego trwale z
walem ulozyskowanym w plycie 12, napedzanym
przez przekladnie 10 silnikiem zaopatrzonym w
przelgcznik 11 kierunku jego obrotéw oraz z for-
mujacej rynny 2 w ksztalcie spirali otaczajacej sto-
zek 1 i zamocowanej trwale do piyty 12 woézka 13.
Rynna 2 ma w dolnej czesci wlot 4 keséw ciasta
pszennego i wylot 7 keséw ciasta zytniego i pszen-
no-zytniego, a w goérnej czesci ma wylot 5 kesow
ciasta pszennego i wlot 6 kesd6w ciasta zytniego
i pszenno-zytniego. W rynnie 2 umieszczona jest
rolkowa odbojnica 9 keséw ciasta osadzona obroto-
wo na osi 8 przymocowanej do rynny 2 za pomo-
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cg uchwytu 3 i listwy 14 umozliwiajgcej przesu-
wanie odbojnicy 9 w kierunku pionowym. .

Dzialanie urzadzenia jest nastepujgce. Silnik
wlaczany na wybrany Kkierunek obrotéw napedza
wal wraz z osadzonym na nim trwale formujg-
cym stozkiem 1. Kes ciasta na przyklad zgtniego
lub pszenno-zytniego wprowadzony do formujgcej
rynny 2 przez wlot 6 poddawanjr jest dziataniu
sit formujgcych pochodzacych od powierzchni wi-
rujacego stozka 1 i stalej rynny 2. Kes ciasta ru-
cthem wymuszonym - przez wymienione sily prze-
mieszcza sie w fomujgcej rynnie 2 z géry ku do-
lowi i zmienia o$ obrotu w wyniku natrafienia
na’ przeszkode, kiorg stanowi odbojnica 9. Po mi-
nieciu odbojnicy 9 i przej$ciu pozostatego odcinka
formujgcej rynny 2 zaokraglony kes ciasta zytnie-
go lub pézenno-iytniego trafia do wylotu 7 i opu-
szcza urzadzenie.

W przypadku zakraglania kesoéw ciasta pszen-
nego kierunek obrotéw walu wraz z formujgcym
stozkiem 1 Jjest przeciwny, a zaokraglony ke¢s
przemieszcza sie w formujgcej rynnie 2 z dotu
ku goérze.

Zastrzezenia patentowe

1. Urzadzenie do zaokraglania keséw ciasta za-
wierajgce wozek i trwale na nim umocowang
rynne formujgca w ksztalcie spirali, otaczajaca
stozek napedzany silnikiem trwale polaczony z
walem ulozyskowanym w plycie wézka, znamienne
tym, ze ma dwa wloty (4 i 6) i dwa wyloty (5i7)
kes6w ciasta oraz ma rolkowa odbojnicg (9) ke-
sOw ciasta, przy czym jest zaopatrzone W znany
przetgcznik (11) kierunku obrotéw silnika nape-
dzajgcego stozek(1).

2. Urzadzenie wedlug zastrzez. 1, znamienne
tym, ze wlot (6) keséw ciasta zytniego i wylot (5)
kesdOw ciasta pszennego jest usytuowany w goérnej
czgsei rynny (2), a wlot (4) kesé6w ciasta pszen-
nego i wylot (7) kesow ciasta zytniego jest usytuo-
wany w dolnej czeSci rynny (2), natomiast rolko-
wa odbojnica (9) ustawiona jest w rynnie (2) mie-
dzy wlotem (4) i wlotem (6).



98 096

fig.!




98 096

ERRATA

Lam 4, wiersz 30
Jest: stozek
Powinno byé: formujacy stozek
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