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PROCEDE POUR AMELIORER LES PROPRIETES ORGANOLEPTIQUES
DE GOMME A MACHER SANS SUCRES A BASE DE SORBITOL

La présente invention se rapporte a un procédé pour améliorer les propriétés
organoleptiques de gommes & macher sans sucres a base de sorbitol, telles que la

dureté d’attaque, la perception de la saveur sucrée et I’intensité¢ aromatique.

Les compositions de gomme a méacher comprennent généralement une gomme de
base, un édulcorant en poudre, des humectants et un agent aromatisant, de méme que
d'autres ingrédients facultatifs tels que des plastifiants, des charges, des couleurs, ...
etc. Lorsque les compositions de chewing-gum sont formulées sans sucres, alors la
grande majorité comprend du sorbitol. Ce sorbitol est incorporé sous forme de
poudre. Le sorbitol joue alors le role d'un édulcorant sans sucres et d’un agent de

charge.

Il est bien connu que les caractéristiques de la poudre de sorbitol utilisée ont un effet
sur l'aptitude a traiter la gomme de base lors de la fabrication. Ainsi la tendreté et la
souplesse sont nécessaires pendant le processus d'extrusion / laminage. D'autre part,
lorsque la gomme a mécher est découpée en tablettes, la gomme ne doit pas étre trop

molle ou collante, ceci afin d'éviter des difficultés lors de la découpe et I'emballage.

Des méthodes pour optimiser la texture et la processabilité des compositions de
gomme a macher sans sucres contenant du sorbitol ont déja été décrites dans le passé.
Un tel procédé est décrit dans WO 88/06845, ot au moins deux types de sorbitol en
poudre sont utilisés dans la formulation de compositions de gomme. Le rapport entre
les deux types de sorbitol en poudre est varié entre les échantillons de composition
différente afin d'optimiser la texture et 1’aptitude a traiter la gomme de base. En
faisant varier le rapport entre les deux types de sorbitol, des améliorations dans le
traitement et la texture de la gomme pouvaient étre obtenues. Il faut noter que ces
poudres de sorbitol contiennent jusqu’a 75% de fines particules. Ainsi, les mélanges

de poudres de sorbitol proposés sont susceptibles de contenir des taux de fines
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particules ¢levés responsables lors de la fabrication du chewing-gum, d’une
augmentation de la viscosité de la gomme et du temps de mélange de la gomme avec

le sorbitol.

Dans une autre publication, EP 0 725 567, l'influence de la sélection des tailles de
particules spécifiques de sorbitol, sur la tendreté ou sur la dureté d'une gomme a
macher au cours de la transformation est discuté. Ainsi des poudres de sorbitol,
disponibles dans le commerce, ont été¢ tamisées de sorte que les particules
supérieures a 177 microns ont été ¢éliminées dans une large mesure. Ainsi, une
gomme a macher plus ferme, et avec une stabilisation plus rapide serait obtenue, en
conservant une gomme qui reste suffisamment élastique pour étre laminée. Selon
EP 0725567, la fermeté accrue contribuerait ainsi a accroitre I'efficacité de
production et d’emballage de gommes a méacher tendres. Cependant, les poudres de
sorbitol décrites dans ce document étant des poudres avec un taux élevé en fines
particules, elles sont également responsables d’un temps de mélange important a fort

cisaillement lors de la préparation des chewing-gums.

En plus d'avoir un effet sur les paramétres de traitement, il est également reconnu
dans WO 88/06845, que la libération et la perception du gott sucré d'une formulation
de gomme peuvent également étre modifides a l'aide de ces mélanges. Les plus
petites particules se dissolvent plus rapidement, développent un gott sucré immédiat.
La libération d’agents aromatisants est é¢galement affectée par la libération de la
saveur sucrée. Néanmoins, un taux important de fines particules peut étre également
perceptible dans le chewing-gum et entrainer une augmentation de la fermeté du

chewing-gum en bouche, ce qui peut s’avérer désagréable.

I1 y a donc un besoin d’une poudre de sorbitol ayant une répartition granulométrique
qui permette a la fois d’augmenter la rapidité de mélange du sorbitol avec la gomme
base mais également qui permette d’améliorer les qualités organoleptiques du

chewing-gum tout en maintenant ses qualités texturales.
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L’évaluation de chewing-gum est difficile par rapport aux autres produits
alimentaires, car elle implique des changements dans les goits et les textures au
cours de la période de dégustation. Dans le livre "Formulation and Production of
Chewing and Bubble Gum" par Fritz, Douglas (ISBN 0904725103), on décrit un
procédé pour évaluer la gomme & méacher qui prend en compte les différentes phases
de mastication, et différents paramétres qui ont leur importance au cours de ces

différentes phases.

Cette méthode est considérée la plus fiable dans la description des différents aspects
organoleptiques de la gomme a macher lors de sa consommation. Par conséquent,
cette méthode est utile pour reconnaitre les lacunes potentielles de certaines

formulations de gomme.

Aujourd'hui, les compositions de chewing-gum sans sucres, contenant du sorbitol
comme polyol majeur, sont fabriquées en utilisant des poudres de sorbitol ayant une
granulométrie moyenne d'environ 200 microns, tel que mentionné dans «Formulation

and Production of Chewing and Bubble Gum » par Fritz, Douglas p.142.

Cette application est basée sur les observations faites lors de 1'évaluation des poudres
standards de sorbitol utilisées dans la préparation de gomme & macher sans sucres.
Bien que la taille moyenne des particules de ces poudres se situe a environ 200
microns, il a été observé qu'il est possible néanmoins, de constater une forte variation
dans la distribution de taille des particules de ces poudres.

Par ailleurs, les inventeurs ont montré que la distribution de ces particules influent a
la fois sur la rapidité et la facilit¢ de mélange du sorbitol avec la gomme base mais
¢galement sur la saveur, la texture et le ressenti de 1’ardme du chewing-gum obtenu.
En effet, il a ét¢ a mis en évidence par la présente, qu’une poudre de sorbitol ayant
un taux de fines particules trop élevé rend le mélange de la gomme base avec la
poudre de sorbitol particulierement difficile et long alors qu’une quantité trop réduite

influe négativement sur la qualité¢ gustative du chewing-gum. Pour la premiére fois,
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de telles observations ont été¢ effectuées a partir de différences de taux de fines
particules trés réduit entre des poudres ayant des profils granulométriques

comparables.

Ainsi, il a été découvert d’une facon surprenante qu'une répartition granulométrique

particuliére, bien que la taille moyenne des particules reste environ 200 microns, a un

effet considéré comme positif, sur un certain nombre de propriétés de la gomme a

macher tout en maintenant les autres caractéristiques gustatives du chewing-gum et

en réduisant le temps de mélange de la gomme base pour 1’obtention du chewing-

gum. Les propriétés particuliéres suivantes ont été influencées positivement:

- la dureté d’attaque (initial bite) au cours de la phase initiale a macher, qui est
devenue un peu plus ferme;

- la texture, qui est devenue plus lisse ;

- la perception de la saveur sucrée et de l'intensité aromatique pendant la phase
intermédiaire ;

- un effet rafraichissant amélioré, lorsque aromatisé avec de la menthe.

Aussi il a été observé qu’il y a un besoin non-réalis¢ a préparer de nouvelles gommes

a macher montrant de tels effets.

Sur la base de ces résultats, la présente invention est définie comme étant une poudre
de sorbitol ainsi que son utilisation pour améliorer les propriétés organoleptiques de
la gomme & maécher, en particulier la dureté d’attaque, la texture, le gott sucré et
I’intensité aromatique, la poudre de sorbitol ayant une distribution de taille des
particules, préférentiellement déterminée par analyse granulométrique, utilisant un
équipement Retsch, comme suit:

- de 0a 1% en poids, de particules > 400 microns,

- de 40 a 45% en poids, de particules comprises entre 250 et 400 microns,

- de 48 a 53% en poids, de particules comprises entre 100 et 250 microns,

- de 3,5 a 8% en poids, de particules comprises entre 75 et 100 microns et,
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- de 0 a 2,5% en poids, de particules < 75 microns, dont la somme des différentes

fractions étant de 100% en poids.

Par « gomme a mdcher » on entend une composition comprenant une partie insoluble
constituée par la gomme base et une partie soluble comprenant au moins un polyol

ou un mélange de polyols parmi lesquels une poudre de sorbitol selon I’invention.

Différentes formules de gommes a macher ainsi que leur mode d’obtention sont
largement décrits dans I’art antérieur et notamment dans «Formulation and
Production of Chewing and Bubble Gum » par Fritz, Douglas p.142. De fagon
générale, les gommes a macher sont obtenues par une adjonction séquentielle des
différents ingrédients du chewing-gum (~15-20 minutes) dans un malaxeur du
marché bien connu de I"’homme du métier, par exemple un malaxeur double
enveloppe permettant un contrdle fin de la température de sorte a permettre un
assouplissement de la gomme base et une régulation de la température de la masse de
chewing-gum par exemple a 50°C durant le procédé d’obtention de la gomme a

mAcher.

Plus particulierement, on entend par « composition de gomme a mdcher » une
composition comprenant une gomme base et optionnellement, un agent de charge tel
qu’un édulcorant ou un polyol (ou sucre alcool) choisi parmi le sorbitol, le maltitol,
le xylitol, le lactitol, I’érythritol, 1'isomalt ou leur mélange, au moins un agent
plastifiant notamment choisi parmi un sirop de polyol, la glycérine, la Iécithine ou

leur mélange, et au moins un aréome.

On entend par « agent de charge » un édulcorant ou un polyol, préférentiellement, un
mélange de polyols tel que le sorbitol et le xylitol, le sorbitol et le maltitol ou le

sorbitol et le mannitol.

On entend par « gomme a mdcher » une composition comprenant une gomme base,
un agent de charge tel qu'un édulcorant ou un polyol (ou sucre alcool) par exemple,

choisi parmi le sorbitol, le maltitol, le xylitol ou leur mélange, au moins un agent
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plastifiant notamment choisi parmi un sirop de polyol, la glycérine, la lécithine ou
leur mélange, et au moins un aréme. Préférentiellement, la gomme a maécher

comprend, une gomme base et la poudre de sorbitol selon I’invention.
Préférentiellement, la gomme a méacher est sans sucre.

I a été démontré dans la présente demande, que la poudre de sorbitol selon
I’invention permet d’améliorer les propriétés organoleptiques des gommes a macher.
Par « propriété organoleptique » on entend dans la présente invention, de I'ensemble
des facteurs sensoriels que sont le gout, l'aromatisation et la texture. Plus
particuliérement, on entend la une dureté d’attaque, la texture, la puissance

aromatique (ou intensité aromatique), I’intensité sucrée et 1’effet rafraichissant.

Par « dureté d’attaque », on entend la force nécessaire pour la pénétration des dents a
travers le chewing-gum au moment de la mise en bouche c'est-a-dire pendant les

premiéres secondes de consommation.

Par « intensité aromatique » on entend la sensation d'un ardme pergu par voie rétro-
olfactive. L'intensité mesure la puissance ou la faiblesse d'un ardme pendant la
mastication du chewing-gum. Une gomme a macher ayant une puissance aromatique
trop forte sera considérée comme "brilant la langue", alors qu'une intensité trop

faible confére une sensation de "manque d'aréme".

Par « texture » de la gomme a mécher, on entend la perception en bouche de l'aspect
lisse a granuleux de la gomme a maéacher lorsque le chewing-gum hydraté par la

salive stimule les récepteurs sensoriels situés sur la langue.

La répartition granulométrique de la poudre selon 1'invention peut étre mesurée a
I’aide d’une tamiseuse RETSCH, modele AS200 control 'g' selon les
recommandations du constructeur. L’utilisation de cet équipement Retsch pour
pratiquer ces analyses est bien documentée par le constructeur et dans la littérature.
Plus particuliérement, les poudres de sorbitol peuvent étre caractérisées de la facon
suivante : 100g de chacune des poudres sont additionnés de 1g d’agent d’écoulement
libre « Free flowing agent » tel que de la silice (SIPERNAT® 22 S). La masse

homogénéisée est tamisée par ledit-équipement avec une amplitude d’oscillation de
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1,5mm pendant 10 minutes. Les différents tamis utilisés (de 400, 250, 100 et 75
microns) selon cette méthode sont certifiés (ISO 3310-1). Chaque tamis est ensuite
pes¢ afin de mesurer le poids de chacune des fractions granulométriques et calculer

une répartition granulométrique en pourcentages.

Dans un mode de réalisation préféré, la répartition des tailles de particules, tel que
déterminé par analyse granulométrique, utilisant un équipement Retsch, est comme
suit:

- de 0 a 1% en poids, de particules > 400 microns,

- de 41 a44% en poids, de particules comprises entre 250 et 400 microns,

- de 49 a 52% en poids, de particules comprises entre 100 et 250 microns,

- de 4 a 6% en poids, de particules comprises entre 75 et 100 microns et,

- de 0 a 1,5% en poids, de particules < 75 microns, dont la somme des

différentes fractions étant de 100% en poids.

Les poudres de sorbitol aptes a étre utilisées selon l'invention sont obtenues par
broyage et / ou tamisage d’un matériau sorbitol cristallin. Les procédés de broyage et
de tamisage sont bien connus de I’homme du métier. Plus particuli¢rement, la poudre
de sorbitol selon I'invention peut étre obtenue en broyant puis en tamisant une
poudre cristalline de sorbitol. Le tamisage s’effectue préférentiellement
successivement sur des tamis de 800 et 400 microns. Les particules retenues sur les
tamis sont & nouveau broyées puis tamisées afin d’obtenir la répartition
granulométrique souhaitée. Les fines particules peuvent étre éliminées par définage
généralement par lit fluidisé. Le broyeur utilisé peut étre a pale, a marteau ou a
broche. Les tamis utilisés peuvent étre centrifuges ou vibrants.

Un exemple de poudre de sorbitol pouvant permettre 1’obtention de la poudre selon
I’invention par broyage et/ou tamisage est une poudre obtenue a partir d’un sirop de
sorbitol par extrusion, atomisation ou agglomération. De telles poudres sont
largement décrites dans 1’art antérieur par exemple GB 2 046 743 ou EP 1 008 602.
Un tel procédé de broyage et de tamisage d’un sorbitol cristallin obtenu par extrusion
ou pan-agglomération est par exemple décrit dans les documents EP 0 669 130 et

GB 2 046 743.
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L’invention concerne de plus, une méthode pour améliorer les propriétés
organoleptiques d’une gomme & macher ou pour réduire la teneur en arébme d’une
gomme a macher comprenant les étapes consistant a :

- ajouter a une composition de gomme a macher au moins une poudre de
sorbitol présentant une distribution de taille des particules, déterminée par
analyse granulométrique, utilisant un équipement Retsch, comme suit:

- de 0 a 1% en poids, de particules > 400 microns,

- de 40 a 45% en poids, de particules comprises entre 250 et 400 microns,

- de 48 a 53% en poids, de particules comprises entre 100 et 250 microns,

- de 3,5 a 8% en poids, de particules comprises entre 75 et 100 microns et,

- de 0 a 2,5% en poids, de particules < 75 microns, dont la somme des
différentes fractions étant de 100% en poids, et

- obtenir de la gomme & macher.

L’invention porte également sur une méthode de production d’'une gomme a méacher

comprenant les étapes consistant a :

mélanger une gomme base avec une poudre de sorbitol ayant une distribution de

taille des particules, déterminée par analyse granulométrique, utilisant un

équipement Retsch, comme suit:

- de 0 a 1% en poids, de particules > 400 microns,

- de 40 a 45% en poids, de particules comprises entre 250 et 400 microns,

- de 48 a 53% en poids, de particules comprises entre 100 et 250 microns,

- de 3,5 a 8% en poids, de particules comprises entre 75 et 100 microns et,

- de 0 a 2,5% en poids, de particules < 75 microns, dont la somme des différentes
fractions étant de 100% en poids, et

- optionnellement, ajouter I’'un quelconque des éléments choisis parmi un agent

plastifiant, un agent de charge, un humectant, un aréme et leur mélange.

Préférentiellement, la méthode de production d’une gomme & macher comprend de
plus, une étape d’extrusion de la composition de gomme a macher, une étape de

saupoudrage, une étape de laminage et une étape de formage découpage.
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L’invention concerne ¢galement une gomme a mécher obtenue par la mise en ceuvre
de la méthode selon I’'invention.

L’invention concerne également une gomme & macher comprenant la poudre de
sorbitol selon I'invention, ladite gomme & méacher présentant préférentiellement, une

teneur réduite en arOme.

Une gomme a macher préférée selon I'invention comprend 2 a 85% % (w/w), de
préférence, 5 a 84%, 10 a 80%, 15 a 75%, 20 a 70%, 25 a4 65%, 30 a 60%, 45 a 55%
(w/w) de poudre de sorbitol selon I'invention.

Typiquement, une gomme a macher selon I’invention peut comprendre :

- 20-35% en poids, préférentiellement 25-30% de gomme base ;

- 5 a25% en poids, préférentiellement 10-15%, d’agent plastifiant et

- 0,5-10% en poids préférenticllement 0,7 a9% ;1 a 8% ;1,547% ;22a6% ;4a5%

(w/w) d’ardme.

La gomme base peut étre toute gomme base disponible dans le commerce et adaptée
a la préparation de chewing-gums par exemple la gomme base commercialisée par
CAFOSA GUM S/A sous l'appellation GEMINIS-T.

La gomme a macher peut comprendre en plus de la poudre de sorbitol selon
I’invention, un sirop de polyol, préférentiellement un sirop de maltitol.

Typiquement, la gomme a macher selon I'invention comprend de la gomme base, de
la poudre de sorbitol selon I’invention, un sirop préférentiellement de maltitol,

optionnellement une poudre de xylitol et/ou de maltitol.

Préférentiellement, la gomme a méacher selon I’invention peut comprendre :

- de 20 a 35% (w/w) de gomme base,

- 2.2 77% (w/w) de poudre de sorbitol selon I’invention,

- 3 2 15% (w/w) de sirop de polyol préférentiellement de sirop maltitol,

- optionnellement une poudre de xylitol et/ou de maltitol, plus particuliérement, 3 a

15% (w/w) de poudre de xylitol et/ou de maltitol.
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L'évaluation organoleptique des gommes a macher contenant des poudres de sorbitol
citées ci-dessus a été réalisée en utilisant la méthode d'évaluation de la gomme a
macher comme décrit 4 la p. 81 et 85 du livre "Formulation and Production of

Chewing and Bubble Gum" (ISBN = 0904725103).

La composition de chewing-gum de test est représentée dans le tableau 1:

Ingrédients chewing-gum Quantité (g/100g)
Sorbitol en poudre 54,2

Xylitol en poudre 4.8

Base de gomme Cafosa Geminis-T 30,7

Maltitol poudre 33

Sirop de maltitol (MS : 80%) 7,0

Ardéme menthe Mane qsp

Tableau 1 : Compositions des gommes a macher.

Différentes poudres de sorbitol ont ¢&té testées montrant une distribution

granulométrique telle que représentée dans le tableau 2:

Taille des | Référenc | Tamisé 1 | Tamisé 2 | Produit Tamisé 3
particules e commercial

> 400 p 0,9 0,9 0,6 7 1,4

250 - 400 p 28,7 42 .8 43,6 26 50,5

100 — 250 n 53.8 51,1 50,3 49,7 44,3

75 =100 p 10,8 4,7 4,1 10,4 3,1
<75u 5,8 0,5 1.4 6.9 0,8

Tableau 2 : Distribution de taille des particules des échantillons évalués.
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Référence : MERISORB® 200 commercialisé¢ par TEREOS SYRAL.
Produit commercial : NEOSORB P60W commercialisé par ROQUETTE FRERES.

L’analyse de la répartition granulométrique des poudres est effectué¢e a I’aide d’une
tamiseuse RETSCH, modele AS200 control 'g' conformément aux instructions du
constructeur. Plus particuliérement, de la fagon suivante : 100g de chacune des
poudres sont additionnés de 1g de silice (SIPERNAT® 225). La masse
homogénéisée est tamisée par ledit-équipement avec une amplitude d’oscillation de
1,5mm pendant 10 minutes. Chaque tamis est ensuite pesé afin de mesurer le poids
de chacune des fractions granulométriques et calculer une répartition

granulométrique en pourcentages.

Lors de la fabrication des chewing-gums, il a été remarqué que comparativement a la
poudre de référence et a celle du marché, les tamisés 1 et 2 permettent une réduction
du temps de mélange de la composition dans le mélangeur a chewing-gums. Ceci
constitue un avantage des tamisés 1 et 2 selon I'invention comparativement a

I’ensemble des poudres testées.

Une fois les chewing-gums obtenus, les critéres portant sur 1’apparence du chewing-
gum (surface lisse sans trou, arrétes bien définies) ont été mesurés. Les résultats
observés sont similaires entre les tamisés, la poudre de référence ainsi que la poudre

commerciale.

L’évaluation sensorielle des chewing-gums a fait I’objet d’un protocole strict mis en
ceuvre par un panel spécifiquement entrainé pour la dégustation des chewing-gums.
Le protocole de dégustation de chewing-gums est documenté, il est plus
particuliérement décrit dans « Formulation and production of chewing and bubble
gum » de Douglas Fritz (Kennedys Books Ltd) — Hardcover (2008). Ce protocole

s’organise en 3 phases.
La phase initiale correspond a I’attaque en bouche pendant les 10 premiéres secondes
de dégustation; la phase intermédiaire jusqu’a 3 minutes, décrit précisément les

propriétés sensorielles du chewing-gum en terme d’hydratation, de texture et de
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perception aromatique car c’est pendant cette période que la plupart des ardbmes et
¢dulcorants sont extraits de la matrice. La phase finale au-dela de 3 minutes,
caractérise le degré de stabilité¢ des propriétés du chewing-gum dans le temps, en

termes de consistance et perception aromatique principalement.

Les parametres organoleptiques, ont été évalués par un panel entrainé, composé de 9

personncs.

Au cours de la phase initiale (10 premiéres secondes) sont évaluées, la dureté
d’attaque, la cohésion, la vitesse de perception et I’intensité aromatique. Au cours de
la phase intermédiaire (10 secondes a 3 minutes) sont évalués, 1’hydratation (temps
mis par la matrice pour absorber la salive), la cohésion, la texture, 1’effet collant sur
les dents, la puissance aromatique, I’intensité sucrée, et le pouvoir rafraichissant.
Enfin, lors de la phase finale (3 & 6 minutes), sont ¢valués la dureté, la texture, le
collant aux dents, la taille du chewing-gum en bouche, la forme en bouche (entre
deux mastications), la consistance, la largeur du fil lorsque le chewing-gum est
¢tendu, la puissance aromatique, 1’intensité sucrée et enfin, le pouvoir rafraichissant.
Le systeme d’évaluation utilise un systéme a 5 points correspondant a cinq grades ou
score pour chacun des descripteurs. L ensemble des parameétres définis ci-dessus ont
¢té testés (phase initiale, phase intermédiaire et finale). Les scores et I’ensemble des

paramétres testés sont décrits dans la référence ci-dessus.

Lors de son analyse, le panel a relevé que parmi 1’ensemble des paramétres mesurés
de nombreux paramétres ont ¢été maintenus par ['utilisation des tamisés

comparativement aux poudres de référence et celle du marché.

Seuls les parameétres pour lesquels une différence est observée sont détaillés ci-apres.

Les scores pour les parameétres testés sont définis dans le systéme comme ci-dessous

(Tableau 3).

Dans le tableau, P1 correspond a la phase initiale (10 premiéres secondes), et P2 a la

phase intermédiaire (entre 10 secondes et 3 minutes):
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Score 1 2 3 4 5
P1 [ Dureté d’attaque Ferme normal tendre
P2 | Texture Granuleux lisse
P2 [ Puissance aromatique Manque normal brile la
d’ardbme langue
P2 | Intensité sucrée Peu normal beaucoup
P2 | Pouvoir rafraichissant peu normal beaucoup
Tableau 3

10

15

Les valeurs modifiées obtenues par le panel entrainé sont données dans le tableau 4.

Référence | Tamisé 1 | Tamisé 2 | Produit Tamisé 3
commercial

Dureté d’attaque 3.1 2.3 2.4 3,7 2.4
Texture 3,2 3,5 3,5 3,0 2,7
Puissance 3,6 4,3 4,0 3,7 2.5
aromatique

Intensité sucrée 3,0 3.3 3.4 3.2 2.9
Effet rafraichissant 3.3 4,0 3,7 3.4 2.5

Tableau 4 : Evaluation organoleptique.

Dans le cas des produits tamisés 1, 2 et 3, on observe une nette augmentation de la

dureté d’attaque, dans la phase initiale (10 premiéres secondes) comparativement a la

poudre de référence et a celle du marché.

Dans la phase intermédiaire (entre 10 secondes et 3 minutes) une intensification de la

puissance aromatique, de I'intensité sucrée et de 1’effet rafraichissant est observée

pour les produits tamisés 1 et 2 mais pas du tamisé 3 comparativement a la poudre de

référence et a celle du marché. L’effet de la distribution des particules, comme décrit

dans le tableau 2, est net et clair.
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Toutefois, il y a une limite a ce procédé de tamisage. Dans le cas ou le produit est
trop tamisé, comme dans le cas du tamisé 3, la dureté d’attaque reste identique, mais
la perception aromatique, ainsi que l’effet rafraichissant, est clairement affectée
d’une facon négative comparativement aux tamisés 1 et 2 mais plus encore
comparativement a la référence ainsi qu’au produit commercial.

Ainsi, les tamisés 1 et 2 sont particuliérement avantageux en ce que I’amélioration de
la puissance aromatique du chewing-gum par 1’utilisation de ces poudres permet pour
une méme quantité de sorbitol dans le chewing-gum de réduire la quantité¢ d’arome

pour obtenir une perception aromatique identique.

Les tamisés 1 et 2 permettent également de ressentir un effet sucré plus important
ainsi qu'un effet rafraichissant plus important que les sorbitols de référence et du

marché ce qui permet d’intensifier le gout du chewing-gum obtenu.

Il est ainsi démontré pour la premicre fois, I’effet de la répartition granulométrique
des poudres de sorbitol sur la perception aromatique, I'intensité sucré et 1effet

rafraichissant du chewing-gum obtenu.

On remarquera également que la variation de la répartition granulométrique du
tamisé 3 en plus de réduire la puissance aromatique, I’intensité sucrée ainsi que
I’effet rafraichissant des sorbitols connus induit également une structure granuleuse
du chewing-gum, ce qui n’est pas désiré puisque cette sensation est désagréable sur

la langue.

Cet essai démontre également que la réduction de fines particules améliore certes les
caractéristiques organoleptiques du chewing-gum mais que cette réduction de fines
doit répondre a certains critéres. Autrement dit, la poudre de sorbitol ne doit pas étre
excessivement définée pour que 1’amélioration des caractéristiques organoleptiques

du chewing-gum soit observée.
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Ainsi, une différence trés fine de granulométrie de la poudre de sorbitol conduit a des
effets détectables sur le chewing-gum final quant au caractére granuleux du chewing-
gum en bouche ou de la perception aromatique I’intensité sucré ou I’effet

rafraichissant (tamisé 1 ou 2 versus tamisé 3).

Plus spécifiquement, le présent exemple démontre que la poudre selon I'invention
permet comparativement aux poudres de sorbitol du marché, 1) de réduire les temps
de mélange pour obtenir les chewing-gums comparativement aux produits de
référence ii) d’obtenir un chewing-gum ayant une dureté d’attaque, une texture, une
puissance aromatique, une intensité¢ sucrée et un effet rafraichissant améliorés iii)
tout en maintenant les caractéristiques du chewing-gum telles que la cohésion, la

vitesse de perception, I’hydratation, la texture, 1’effet collant ou la consistance.
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REVENDICATIONS

Utilisation d’une poudre de sorbitol pour améliorer les propriétés
organoleptiques d’une gomme a macher caractérisée en ce que la poudre de
sorbitol a une distribution de taille des particules, déterminée par analyse
granulométrique, utilisant un équipement Retsch, comme suit:

- de 0 a 1% en poids, de particules > 400 microns,

- de 40 a45% en poids, de particules comprises entre 250 et 400 microns,

- de 48 a 53% en poids, de particules comprises entre 100 et 250 microns,

- de 3,5 a 8% en poids, de particules comprises entre 75 et 100 microns et,

- de 0 a 2,5% en poids, de particules < 75 microns, dont la somme des

différentes fractions étant de 100% en poids.

Utilisation selon la revendication 1, caractérisée en ce que lesdites propriétés
organoleptiques sont choisies parmi la dureté d’attaque, la texture, le gotit sucré

et/ou I’intensité aromatique.

Utilisation selon "'une ou I’autre des revendications 1 et 2, caractérisée en ce
que la poudre de sorbitol a une distribution de taille des particules, comme suit:

- de 0 a 1% en poids, de particules > 400 microns,

- de 41 a44% en poids, de particules comprises entre 250 et 400 microns,

- de 49 a 52% en poids, de particules comprises entre 100 et 250 microns,

- de 4 a 6% en poids, de particules comprises entre 75 et 100 microns et,

- de 0 a 1,5% en poids, de particules < 75 microns, dont la somme des

différentes fractions étant de 100% en poids.

Utilisation selon l'une quelconque des revendications précédentes, caractérisée
en ce que ladite poudre de sorbitol est obtenue par broyage et/ou tamisage du

matériau sorbitol cristallin.
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5. Méthode pour améliorer propriétés organoleptiques ou pour réduire la teneur en

arome d’une gomme a macher comprenant les étapes consistant a :

ajouter a une composition de gomme a macher au moins une poudre de
sorbitol présentant une distribution de taille des particules, déterminée par
analyse granulométrique, utilisant un équipement Retsch, comme suit:

- de 0 a 1% en poids, de particules > 400 microns,

- de 40 a45% en poids, de particules comprises entre 250 et 400 microns,

- de 48 a 53% en poids, de particules comprises entre 100 et 250 microns,

- de 3,5 a 8% en poids, de particules comprises entre 75 et 100 microns et,

- de 0 a 2,5% en poids, de particules < 75 microns, dont la somme des

différentes fractions étant de 100% en poids, et

obtenir de la gomme & macher.

6. Méthode selon la revendication 5, caractérisée en ce que la poudre de sorbitol

ajoutée représente 5-85% en poids de la gomme & macher.

7. Méthode de production d’une gomme a macher comprenant les étapes suivantes

consistant a :

- mélanger une gomme base avec une poudre de sorbitol ayant une distribution
de taille des particules, déterminée par analyse granulométrique, utilisant un
équipement Retsch, comme suit:

- de 04 1% en poids, de particules > 400 microns,

- de 40 a 45% en poids, de particules comprises entre 250 et 400 microns,

- de 48 a 53% en poids, de particules comprises entre 100 et 250 microns,

- de 3,5 4 8% en poids, de particules comprises entre 75 et 100 microns et,

- de 0 a 2,5% en poids, de particules < 75 microns, dont la somme des
différentes fractions étant de 100% en poids,

- optionnellement, ajouter un agent plastifiant et/ou un arome.

8. Gomme a macher obtenue par la mise en ceuvre de la méthode selon la

revendication 7.
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Gomme a méacher selon la revendication 8, caractérisée en ce qu’clle comprend

2 a4 85% (w/w) de ladite poudre de sorbitol.

Poudre de sorbitol ayant une distribution de taille des particules, déterminée par

analyse granulométrique, utilisant un équipement Retsch, comme suit:

de 0 a 1% en poids, de particules > 400 microns,

de 40 a 45% en poids, de particules comprises entre 250 et 400 microns,

de 48 a 53% en poids, de particules comprises entre 100 et 250 microns,

de 3,5 a 8% en poids, de particules comprises entre 75 et 100 microns et,

de 0 a 2,5% en poids, de particules < 75 microns, dont la somme des

différentes fractions étant de 100% en poids.
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A

WO 88/06845 Al (WRIGLEY W M JUN CO [US])
22 septembre 1988 (1988-09-22)

le document en entier

US 4 976 972 A (PATEL MANSUKH M [US] ET
AL) 11 décembre 1990 (1990-12-11)
revendications 3,4

FR 2 949 296 Al (ROQUETTE FRERES [FR])

4 mars 2011 (2011-03-04)

le document en entier

EP 1 008 602 Al (ROQUETTE FRERES [FR])
14 juin 2000 (2000-06-14)

cité dans la demande

abrégé

alinéas [0008] - [0012], [0035];
revendication 5; tableau V

FR 2 451 357 Al (ROQUETTE FRERES)

10 octobre 1980 (1980-10-10)

exemples 1,2

EP 0 669 130 Al (CERESTAR HOLDING BY [NL])
30 aodt 1995 (1995-08-30)

cité dans la demande

abrégé

page 2, ligne 45 - ligne 50; exemples 9-10
EP 1 481 593 Al (ROQUETTE FRERES [FR])

1 décembre 2004 (2004-12-01)

abrégé

alinéas [0021], [0022]; revendications
1,4; exemples 1,2

1-10

1-10

1-10

1-10

1-10

1-10

1-10
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US 4959226 A 25-09-1990  AUCUN
US 3330874 A 11-07-1967  AUCUN
WO 9305662 Al 01-04-1993 AU 2652192 A 27-04-1993
CA 2114953 Al 01-04-1993
EP 0605584 Al 13-07-1994
WO 9305662 Al 01-04-1993
WO 9508273 Al 30-03-1995 AU 694744 B2 30-07-1998
AU 7728194 A 10-04-1995
CA 2170876 Al 30-03-1995
DE 69431251 D1 02-10-2002
DE 69431251 T2 17-04-2003
DK 0725567 T3 06-01-2003
EP 0725567 Al 14-08-1996
us 5405623 A 11-04-1995
WO 9508273 Al 30-03-1995
WO 8806845 Al 22-09-1988 AU 594618 B2 08-03-1990
AU 622303 B2 02-04-1992
AU 1599888 A 10-10-1988
AU 5230090 A 02-08-1990
CA 1333022 C 15-11-1994
DE 3885042 D1 25-11-1993
DE 3885042 T2 10-02-1994
DK 638388 A 15-11-1988
EP 0304483 Al 01-03-1989
ES 2006110 A6 01-04-1989
FI 885274 A 15-11-1988
JP HO1503118 A 26-10-1989
NZ 223820 A 26-07-1991
PH 25162 A 27-03-1991
us 4803083 A 07-02-1989
WO 8806845 Al 22-09-1988
US 4976972 A 11-12-1990  AUCUN
FR 2949296 Al 04-03-2011 CA 2771051 Al 10-03-2011
CA 2771052 Al 10-03-2011
CN 102480988 A 30-05-2012
CN 102480989 A 30-05-2012
EP 2473060 Al 11-07-2012
EP 2473061 Al 11-07-2012
FR 2949296 Al 04-03-2011
JP 2013503618 A 04-02-2013
JP 2013503619 A 04-02-2013
KR 20120061855 A 13-06-2012
KR 20120093156 A 22-08-2012
RU 2012112423 A 10-10-2013
RU 2012112425 A 10-10-2013
US 2012164266 Al 28-06-2012
US 2012164267 Al 28-06-2012
WO 2011027061 Al 10-03-2011
WO 2011027062 Al 10-03-2011
EP 1008602 Al 14-06-2000 AT 238323 T 15-05-2003
BR 9905826 A 08-08-2000

Formulaire PCT/ISA/210 (annexe familles de brevets) (avril 2005)




RAPPORT DE RECHERCHE INTERNATIONALE

Renseighements relatifs aux membres de familles de brevets

Demande internationale n°

PCT/1B2014/059623
Document brevet cité Date de Membre(s) de la Date de
au rapport de recherche publication famille de brevet(s) publication
CA 2290805 Al 11-06-2000
CN 1259508 A 12-07-2000
DE 69907119 D1 28-05-2003
DE 69907119 T2 05-02-2004
DK 1008602 T3 11-08-2003
EP 1008602 Al 14-06-2000
ES 2196743 T3 16-12-2003
FR 2787110 Al 16-06-2000
ID 24667 A 27-07-2000
JP 2000175653 A 27-06-2000
PT 1008602 E 30-09-2003
us 6274778 Bl 14-08-2001
us 6387402 Bl 14-05-2002
US 2002016518 Al 07-02-2002
FR 2451357 Al 10-10-1980 AU 5646580 A 18-09-1980
BE 882216 Al 15-09-1980
DE 3009875 Al 25-09-1980
DK 110680 A 17-09-1980
FI 800807 A 17-09-1980
FR 2451357 Al 10-10-1980
GB 2046743 A 19-11-1980
IT 1149912 B 10-12-1986
JP $55132628 A 15-10-1980
NL 8001528 A 18-09-1980
NO 800748 A 17-09-1980
SE 8002013 A 17-09-1980
EP 0669130 Al 30-08-1995 AT 159855 T 15-11-1997
DE 69500968 D1 11-12-1997
DE 69500968 T2 05-03-1998
DK 0669130 T3 15-12-1997
EP 0669130 Al 30-08-1995
ES 2109051 T3 01-01-1998
GR 3025294 T3 27-02-1998
EP 1481593 Al 01-12-2004  EP 1481593 Al 01-12-2004
FR 2855375 Al 03-12-2004
US 2004258797 Al 23-12-2004
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